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CLASSE 1C

Lezioni pratiche:

e Test: verifica e valutazione delle capacita condizionali e coordinative.

e Attivita di base: consolidamento delle condotte motorie di base, consolidamento delle capacita
coordinative attraverso giochi popolari, esercizi individuali oppure a coppie nel rispetto delle
normative vigenti

e Potenziamento fisiologico: esercizi di miglioramento della mobilita articolare e delle qualita

aerobiche generali e specifiche. Esercizi globali di rinforzo per la muscolatura stabilizzatoria profonda
e per quella responsabile dei movimenti dinamici.

e Pallavolo: regolamento, abilita tecniche e capacita di gioco nel rispetto di compagni e avversari

e Pallamano: regolamento, abilita tecniche e capacita di gioco nel rispetto di compagni e avversari

e (Calcio a 5: regolamento, abilita tecniche e capacita di gioco nel rispetto di compagni e avversari

Lezioni teoriche:

Apparato scheletrico:

e definizioni e classificazione
e osteoblasti e osteoclasti
e |'accrescimento osseo

e i benefici dell’esercizio fisico per I'apparato scheletrico
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Sistema muscolare e articolare:

e definizioni e classificazione

e actina e miosina

e lastruttura del muscolo scheletrico

e itipidi contrazione

e igradidiliberta delle diverse articolazioni
e lastruttura delle diartrosi

e i benefici dell’esercizio fisico per i suddetti sistemi

Paramorfismi e Dismorfismi:

e vizi del portamento

e scoliosi e atteggiamento scoliotico

e alterazioni posturali della colonna

e alterazioni posturali degli arti

e analisi posturale

Letto e approvato in data: 25/05/2023
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PROGRAMMAZIONE CLASSE 1C

A.S. 2022-23

LABORATORIO DI ACCOGLIENZA TURISTICA

Docente Prof. Claudio Perroni

compresenza LABORATORIO DI INFORMATICA

Docente Prof.ssa Maria Sacco

Libro di testo: "Hotel Italia’
Laboratorio di servizi di accoglienzaturistica per il Biennio.
Autori: F. Giani, F. D’Amico e P.P. De Rinaldis.

Composizione della classe:

Laclasse & formata da 25 studenti di cui 2 L.104, 3BESe 6 DSA
Laclasse si presentainteressata alla materia

La partecipazione a dialogo educativo € adeguata, cosi come I’impegno.
I comportamento risulta essere corretto.

Organizzazione delle lezioni:

Laclasse e suddivisain piccoli gruppi (A, B e C), che s alternano ogni 3 settimane; sono previste
nella giornata del sabato 5 ore di lezione, durante le quali, gli alunni, suddivis in due sottogruppi, si
alternano trapratica e teoria. Il giovedi, in aula, gli studenti hanno atre due ore di lezionein
compresenza con il laboratorio di informatica, svolte con |o stesso criterio di alternanza, tenendo
conto dellaturnazione dei singoli gruppi (A, B e C), prevista nell’ambito di ciascun quadrimestre.

Parte Pratica:

durante 1’esercitazione pratica al F.O. si svolgeranno i seguenti compiti: servizio accoglienza ospiti,
gestione del centralino, gestione del servizio cassa, commissioni all’interno dell’istituto, messaggi per
gli ospiti, modulisticadi utilizzo e redazione menu.

Parte Teorica:

UDA ARGOMENTO LEZIONI CONOSCENZE | ABILITA’




L’accoglienza

LEZIONE 1

UDA
trasversae Uno sguardo ala | Il linguaggio Applicarele
disciplinaeala |tecnicoele tecniche di
“Istruzioni professione. tecniche di base di
per ’'uso”: 1. Ogpitditae accoglienza accoglienza
Regolein accoglienzanel eassistere d
reception settore turistico Elementi di base | cliente
2. Saper di venditae
accogliere assistenzaclienti | Presentarei
3. Comporta prodotti/serv
mento ed etica izi
professionale
4. Lacuradela
persona
Lab. Informatica
Regolein lab.
di informatica
2 La LEZIONE 2
Comunicazione
L'importanza Concetti di base | Accogliereil
della della cliente
comunicazione comunicazione
1. Checoséla verbale e non Rispettare le
comunicazione | verbaenelle regoledi un
2.La diverse corretto
comunicazione situazioni approccio
verbae professionale
3. La Tecniche di conil cliente
comunicazione comunicazione
non verbale professionale Utilizzarele
Al front office formedi
comunicazio
La ne di base
comunicazione per
telefonica accoglierei
1. Al telefono clienti e
2. Leregoleddla interagire
comunicazione conloro
diretta
Al front office
Lab. Informatica | Utilizzarela
suite di Google
Google Workspace
Workspace Saper usare
Utilizzare la suite di
Realizzazione software di Google
di un volantino elaborazione del
con Canvasulle | testo Saper
regole realizzare




dell’accoglienza | Utilizzare un volantino
funzioni su
di base di Canva | Canva
La LEZIONE 3
comunicazione
scritta La Modulistica Saper
comunicazione elementare formattare
scritta alberghiera, un
1. La elementi basedi | documento
comunicazione corrispondenza | di testo
scrittain abergo | aberghiera
2. Lalettera. Cogliereil
Strumenti Gli Elementi base di | contenuto di
elementi della menu una
|ettera comunicazio
3. L'e-mail. ne scritta
Strumenti Gli
elementi dell'e- Saper
mail elaborare
4.1 fax un menu
semplice
Lab. Informatica
Saper
Realizzazione di scrivere una
un Menu adue lettera
colonne commerciae
usando un
Realizzazione di elaboratore
unalettera di testo
commerciale con
Word
La LEZIONE 4 Reperire, Saper
comunicazione valutare, riconoscere
web La conservare, il canale
comunicazionee | produrre, migliore per
il web presentare e comunicare
scambiare divers tipi di
| social informazioni per | informazioni
Il sito comunicare e , Se utilizzare
dell’albergo partecipare areti | il sitoweb o
collaborative i socid
Lab. Informatica | tramiteinternet. | network

Confronto tra siti
web di strutture
ricettive

Differenzetra
sito web e social




network

Il front office

LEZIONE 5

I front office
1. Gli spazi ei
reparti del front
office.

2. Operazioni da
front desk e
operazioni da
back office

3. Il personale
del front office
4. 11 front office
manager

5. 1l personale di
ricevimento

6. Il personale di
portineria

7. 1l personale di
segreteriae di
cassa

Lab. Informatica

Come scrivere e
inviare email
personali ea
nome
dell’azienda

Realizzazione

di un
organigramma
con Smart Art di
Word

Il front officee
il back office:
struttura del
reparto,
organigrammae
mansioni

Rispettare le
regole di
corretto
approccio
professionale
conil
cliente.
Applicarele
tecniche di
base e
assistenza al
cliente

Utilizzarele
forme di
comunicazio
ne
professionale
di base per
interagire
conil

cliente.

Saper
scrivere una
mail




UDA ARGOMENTO LEZIONI COMPETENZE | ABILITA’
6 Fare turismo LEZIONE 1
0ggi
Fare turismo oggi | Risorse Riconoscere
naturalisticheei | lerisorse
1. 1l turista parchi del ambientali,
moderno proprio territorio | storiche,
2. Lasituazione artistiche e
attuale Localita d’arte e | culturali del
3.1l turismoin d’interesse proprio
Europa turistico territorio
4.1 turismoin significative nella
Italia dellazona prospettiva
5. 1l turismo del loro
sostenibile e sfruttamento
responsabile anche
(cenni) afini
turigtici.
Lab. Informatica
Saper
Ricercadi effettuare
informazioni una ricerca
tramiteil web online.
per lapromozio
ne del territorio Acquisire
informazioni
tramite il web
per la promozi

ne del territori




Turismo e
mercato
turistico

LEZIONE 2

Turismo e
mercato turistico
1. Il mercato
turistico.

2. Ladomanda
turistica

3. L'offerta
turistica

4. Letipologie di
turista

5. Letipologie di
turismo

6. Lerisorse
turistiche
dell'ltalia

Lab. Informatica

Ricerca
informazioni
tramiteil web e
analis di un
Sightseeing di
unacittaitaliana

Caratteristiche e
articolazioni del
sistema
turistico-
ristorativi

Identificare
le strutture
ricettive e di
ospitaita

Acquisire
informazioni
tramite il web
per la promozi
ne del territori

Il sistema
turistico italiano

LEZIONE 3

1. Lanormativa
sul turismo
2.L’organizzazio
ne pubblica del
turismo
3.Leimprese
turistiche

4. Le professioni
turistiche

Lab. Informatica

Presentazione di
un Sightseeing
con Power Point:
scelta percorso,
luoghi da
visitare, ristoranti
e punti di
interesse.

Elementi di base
di venditae
assistenza clienti

Riconoscere
le differenze
trai vari tipi
di strutture
ricettive,
aziende
ristorative e
figure
professionali
coinvolte.

Acquisire
informazioni
tramiteil web
per la promozi
ne del territori




9 Leimprese LEZIONE 4
ricettivein ltalia
Leimprese Tecniche Acquisire
ricettive elementari di informazioni 4
le strutture prenotazionee | immagini
ricettivein ltalia | strutturericettive | tramiteil web
le strutture nel comparto sulle strutture
alberghiere italiano ricettive del
|e strutture extra territorio.
alberghiere
| servizi
alberghieri su
strutture mobili
Lab. Informatica
Realizzazione
di una Brochure
atre colonne di un
strutturaricettiva.
LEZIONE 5
Strutture
10 La La ricettive, Acquisire
classificazione | classificazione tipologie di informazioni 4
delle strutture aziende immagini
ricettive ristorative e tramite il web
La figure sulle strutture
classificazionea | professionali ricettive del
stelle territorio.
La
classificazione
degli aberghi
Lab. Informatica
UDA UDA Trasversale | Utilizzare gli
trasversale “Senza frontiere | strumenti
17: I’ ospitalita. informatici per
“Senza Lavoro creare un lavoro
frontiere 1: multimediale. multimediale
I’ospitalita” trasversale.




VALUTAZIONE

Metodo/V alutazione Esercitazioni in laboratorio, controllo del lavoro
svolto acasa, osservazione sistematica delle
esercitazioni svolte.

Lezioni frontali, lavori di gruppo, verifiche orali,
verifiche pratiche e/o somministrazione di test
semistrutturati di fine modulo.

Mezzi/Strumenti Libro di testo, dispense, lavagna interattiva,
videoproiettore, computer, filmati didattici
relativi al reparto F.O., file audio, slides,
modulistica del reparto, schemi e mappe.

Igiene professionae L’allievo indossa la divisa completaein ordine,
rispetta le regole d’igiene personale.

Sicurezza sul lavoro L’allievo conosce le principali norme di
prevenzione antinfortunistica e di sicurezza sul
lavoro. Rispetta le regole di sicurezza nell’uso
delle attrezzature, in particolare quelle relative a
laboratorio di ricevimento

Grigliadi Vautazione

Voto Descrittore Giudizio sintetico

9-10 L’allievo rielabora correttamente ed in modo originale i Ottimo
concetti appresi e fatti propri

8 L’allievo dimostra di aver appreso gli argomenti in modo Buono
consapevole e sa applicarli senza errori

7 L’allievo dimostra di aver appreso gli argomenti ma Discreto
commette imprecisioni non gravi

6 L’allievo dimostra di aver compreso le parti essenziali degli | Sufficiente
argomenti/contenuti commette perd alcuni errori anche se
non gravi;

5 L’allievo dimostra di non aver acquisito completamente i Mediocre
contenuti. Commette errori di carattere tecnico erivela
lacune nella comprensione degli argomenti

4 L’allievo dimostra di non aver studiato a sufficienza e Insufficiente
commette gravi errori di carattere tecnico e concettuale

3-2 L’allievo dimostra di non aver acquisito i contenuti in Gravemente
nessuna forma insufficiente

Attivitadi recupero

Il piano delle attivita di recupero per 1’a.s.2022-2023 é stato deliberato in sede di Collegio dei docenti.
Il corso di recupero € praticato autonomamente da ogni insegnante nel mese di febbraio, sugli
argomenti piu significativi del programma svolto, concordati alivello di riunione per materia.



Obiettivi essenziadli

L’allievo al termine dell’anno scolastico dovra avere raggiunto i seguenti obiettivi minimi:

Presentars adeguatamente abbigliato e pulito;

Fare uso delle normali forme di saluto;

Rispettare 1’ordine e la precisione del lavoro assegnato;

Operare a centralino telefonico, al fax ea registratore di cassa;

Comprendere un messaggio, sintetizzandonei contenuti, curandone latrasmissione a
destinatario;

Rispettare 1’orario e la precisione del lavoro assegnato;

Distinguere le strutture ricettive per tipo e categoria;

Percepire aspetti del fenomeno turistico nella sua evoluzione storica.

Montecatini Terme 10/12/2022

Professor Claudio Perroni (Accoglienza Turistica)

Professoressa Maria Sacco (Laboratorio di Informatica)
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PROGRAMMAZIONE SVOLTA
(PRIMO BIENNIO CLASSI 1° E 2° ENOGASTRONCMIA}

IDENTITA’ DELLTMDMRIZZO

Lindirizza professianale "Servizi per 'enogastronomia e 'ospivalita alberglera” ha ln scopa di far acguisire
allo studente, & canclusione del percorso quinguennale, I competenze teeniche, economiche & narmative
nelle filiere dell'enogastrangmia e del’ospita ity alberghiera. Lidentita d&ll'indirizza punia @ swiluppadce |a
PRatsima Linengia bra i servizi di ospitalit e di accoglienza e i servic encgastronomici attraverso |2
progettazivre e Porpanizzazione di eventi per valerizzare if patrimonio delle visorse ambigntall, arhstiche,
culturali, arbigianali del territario e 14 lipiclth dei prodotti enogastronomici. La qualita del servizen 8
strttamente congiunta all'utilizzo @ alF ottimizzazione delle nugve tecnologie nellambito della produzions,
dell'erogaions, della gestipne del servizio, della comunicazione, della wendita e del marketing di s=ttore.
Nel primp biennic, i risultati di apprec ndimentr dell’area di istruziene ganerale sona in hinea & continuits
ron g assi culturali{dei linguagps. matematico, scientifico-1ecnologirn e storicosciale] dellobbliga di
isiruzione e sicaratterizeana per il collegamento con |8 disopline di indirizzo. La presenza di zaperi
scientifici @ tecnologici, tra Iora interagenti, permette, infanti, un pil solido rappoerlo, nel melodo e nei
contenuty, bra scienza, tecnologia & Cubfura umanistica. || peso dell'area di istruziens gensg rale & maggiore
nef prime biennio ave, in rateordo can 'area di indirizee, esplica una funzione arentatess in vista detle
scelte fyture, mantre decresce nel seconde hiennio e nel qunta antg, dove svolge una funzione formativa,
pil legata a contesti specialistici, per consentine, nellultima anna, una scelta responsahlle per Finserimento
nel monde del lavoro & degli studi.

FINALITA" DELLA DISCIPLIRA

LARORATORIO T4 SERVIZ ENOGASTRONOMIC! SETTORE CUCINA ~ ARTICOLAZIONE ENOGASTRONOMIA,

Agenzia Formathia Accraditata S 25

_ o W ATCA g
Caghall Lg Cassr-atm = 150 Bosdesgu i Ternr s 15T Tel, d572 A0 176
WG Eate 11 506 Mot asain Terme JPT]- T LET2 7797 93 Carmhbridgn Asiseisrmisnt

win Ganbwuldi 35 - 500 F Woceocain Teras 007 - Tl (G077 101 101 Englsh
F-rail A gamainrssabamgnarampmd= 2hes grvel L S EEHS 0 il . . P
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i ‘3 |stituto Professionale di Stato "F. Martini”
%&y par 'Enogasticnomiz = I'Ospitalita Alberghiera
i S leErgl  roeneItRe BTo gzl
il dpcente o “Labor atario di servize @nogastronomici — seHore ouema” concorre a far con reguire allo
studerte, alterirne del percorso fuinguinnale, Fseguenti nsolloti di apprendimenta relalivi ¢l profila
educatwe. culturale @ profesapnale:

. riconoscere nell’evoluzione dei pracessi den servizr, le componenti culturali, 4ociali, econamiche
tacnalogiche che li caratterrzzana, in siferimanto ai diversi contesti, local e glabali;

L cogliere crilicemente i mutament) coftueali; sociali, econoemmc @ tleenologici che influiseona
sull'evaluzicne dei bisogni e sull'innovazione dei process di servicia;

. pesare sRRsibili alle differenze di cultura e di atteggiaments dej destinatan, al fine di fornire yn
sorvizio iMpil possibile personalizzata;

. svolgere 13 propria atthita operanda in équipe & integrands le praprie compelenze con le altre
fagirre professicnali, al fine di arogare un servizio di quallta:

- contribuire 4 soddisfare l¢ esigenze del destinatario, nell’esservanza degli aspetti decntologic del
serwizio;

L Applicare e normative che disciplinang § pracessi der servizi, con riferimenta alla nservalecea, alla
SICUMEEZA & Salule Sui lueghidivita e di [avar, glla totela e alld vakonrzaziane dell’ambente ¢ dal terntaria;
- intervenire, per la parte di progria competenza & con Patilizzo di strumenti tecoslogici, nelle
diverse fasi ¢ livelih del processa per 1a prduzione della documentarione richiesta & per e sercizio dal
rontralle 4 qualita.

COMPETENZE CHIAVE CH DITTADINANZA

. Compelenza alfabetica funzlonals
¥ Lompetenza mudltilingystica
a. Competenza malomatica e connpetenzain scienza, tecnologia € ingsgneria
. Compeienss digitale
- Cetmpetanza personale, sociale o capacita di imparare of imparare:
. Cocmpetenza in materia di ciltadinanza,
. Campetenza mpremditoriale,
L Caornpetenza inmateda di Consapevslezza ed espressione culturale.
COMPETENZE DEGLI ASS| CULTURALI
- fzse dai linguaggi
= Azse materndlico
. Asta seisntifico-tacnologico
. As5E SEQriga-soiale
LE COMPETENZE
Agenza Formaliva Ascreditata . Eg
Lol LA Queicen - 51074 Memscatim ga-e i) . Ted, 5E?77 75 176 LL ATCA =
Wia 5 Galdal, 1 Ir- 5n1.l.'-1Ei r-'lr_n.ec,-:i::n! Tn:r"!1.-': |!='T:. Tl EE‘:.E_ B P b | &‘: Clarwbrric] [ Al Crrimrrl
Wiy Grioakl 19 5016 iviecsae Teru= R bl 0500 197 Qg trglrh

Fmal rhililoak relabe phasnnmin el re gosal GF 21303521977 :
C sl car=a1oekdatpens | PEC bl INKNeaByys rligone © @ ECDL
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{ } |stituto Professionale di Stato "F. Martini®
taaEs  par 'Encgastronomis ¢ 'Cepitalita Siocrghiera
e AlSErglisramanienating ot
Moy 335t didaltics & grgamizzative dei percorsi g struzione prafessiondale
| Decieta Intemministariale 34 mapggic 2008, n. 82, kegalamente «i sens dell'articakn 3, cormmd § decreto

leglslativa 13 aprile 2017, n. 61)

Il Diplomato di istrugione professignale sellfindingza "Enagastrenonna e ﬂspit:-lli'rﬁ alberghiera® possiede
sperifiche competenze leonico pratiche, organizzative g gesticnali nell'mtero cicke di produ¥ione, £ ggazione
e commeroalizzazione della filiera dell’erogastrenarna & dell'oopital id alberghiera. Nell'ambita degli
specilici setterl di riferimenta delle aziends turistico-riskarative, aperd curando 1 rapporti Lon ol cliente,
intervenenda neliz produzione, promonone e vendita dei prodotti « dei senvizi, vaborizzandao |e risorse
enagastrenowiche seconda gli aspetti cullurali, artistici @ dal Made in Itaky i relazione al wrritorno,

RISULTATI [¥ APPREMDIMENTO ENOGASTRONOMIA
A toncluslone del percorsa quinguenndle, il Diplamate consegue i risultati di apprendimenta tipici del
profllo deindirizeo, di seguito cpeoficatn in temnini df compe Lenze;

R izzare vecniche tadizionali e innovative df lavoraziene, i prganizzazione, di
commea reializzadione dai servizi & dei pradot enogasironomici, fstorativi e dl aceoglienza torsticd-

alberghiera, promuoyendn le nuove tendente alimentari ed anogast ronamc ha

Competenta h.2 Supportare Ja pianificazione e |3 gesticne dei process] i approvvigionanents, di
produzicne € di vendita in un'atbo di qualie e di sviluppa dells cultus dell'innovazione

_ Applicare carretlanente il sisterna HACCP, 1a normativa sulla sicurézza @ sulla salute nei
lucghl dl lavorg

BRI Prodispurre prodath, servizi e mend coerenti con il contesks @ le esigenze delta clievtela
[anche in relazicne a specifici regimi distetici = stili alimentarl|, perssguende ohlettivi di qualita, retdibedth
& Favarenda 1a diffuswene de ahitudini 2 skili di vita coslenibal @ equilibrati

BEEEEREE 2 \oriziare Melahorazione e ls presentaziane o prodotti deloar] e di panificaziene local,
nazianali e inbernazionaliutilizzando tecniche Lradi2ionaly g innovatwe

Competenza n. 6 Curare Lytte le fasi del cicla cliente nel conteckn prafessionale, applicanda le teeniche di
comunicazione pitidanee ed efficaci nel rispetto delle dverse culture, delle presofizieni religiase
€ fdelle specilicte esipenze detetiche

Competenza n.7Progettare, anche con tecnolagie digitsh, event enggastronemicl e culturali che valorizzing
ol patrimonio delle tradizion| € delle tipicita bocali, nazitng [ anche in contesti inlernazianali per la
profmozigne dal Made in Jtaly

Competenza n. & Realizzare pacchetii di offerta turishica integrata con i prindpi delleco sostenibilita
ambeentale, pramucvends la vendita dei servizi e dei prodott] coerenti conil cante sk territoriale,

utlllzzanda il web

Agenzia Formaiiva Ascrediata e B
Covrimlla _a Dogdoaty - 51075 Beobecaar Teyoe (P1) -, B5 02 T8 10G A .
Wig 3,Galke 11 - 5 016 R asylen Tarn-g 7T Tl CETZ FT7 12 00 :E_:n:..rbrh'lpmm

wa Ganhbat, 05 - = D16 RGN ermae rET Tl el 191 S35
C-rail isimakric s horgheromerieczhniqesd GF 81303870400 ]
E~rall cimd IR siranzoe of FEC prl -1 00vssonn idrazors | @ EC



Istituta Professionale di Stato "F Martini”
por | Enogastronomia e 'O spitalitd Alberghisra
e AIRETCMIE Qo e T e |
Competenza n. @ Gestire tutle |2 fasi del gclo clisnte apphlcanda la pin idonee tocmhe prafessionali di
NS EoiEy monoagemenn, vappartandos con le attre aree aziendali, in un'cttica dl cormunicazione ed

et nza aziandale

Covnpetenza n. 10 Supportare fe athivita df budgeing-reporting ariendale & collahorare alla definizione
delle strategie di revenge manegement, prmeguends ohiottivi di redditivits attraverso apporteng Agion di
mgrketing

CORERRIAN <ontrivuire alle strategic di Destination Marketing attraverse [a promagigne dei ben
culturali & arbiental, delle tpicita enogastronomiche, delle attramnm, degl eventie dalle manifestaziom,
per veictlare un'imemagine ricenosgibile @ rappresentativa del temntario

Sattoline 3te

Quadro Nezionale defle Qualificoziani f{QNQ): UVELLD O.N.0;: 2
(vd. ALLEGATO N" 2]

Conoscenze livellp 2:

Conpcrenze concrate, di base, di moderata ampiezza, findlizzate ad esepuire compily semplici in sequenze
diversificate.

At Lhvalio 2:

Applicare sgperi, materiali e struanenti per syelgere compili semplici in sequenze diversifleate,
coinvolgendo abnhtd cognitive, relagionali ¢ socidli necessarie per syolgere compiti semplic all'interno di
una gamma defriiuta di variabili df contesko. hpicarnente: MEMGRL, ¢ PARTECIPAZIGMNE

Artonomia & respansabllith Livellg 2-

Eteguire i compiti assegrati secondo criteri prestablfiti, assicorande 13 conformita delle artivita svale, sorta
Supervisione per il gangegulone i el risaltato, in rn contesto strutturata, can un ramera imitato di
SituaZioni diversiticale.

ORE ANNLUE ¢ COMPRESENZE

N® 65 ore antue CNDGASTROMOM|A
i i
N™ 37 ore anne COMPRESENZA con LABOIRATORIO DI SBALA-WEMDITS MELLA CLASSE PRIMA
LIBRD DI TESTD

“ CHEF & PASTRY CHEF — TECHICHE O CLMCINA E PASTICCERIAY Vol Al - A2

Agenzia Formativa Acoraditats E=Alt'-'-. E
Casbalia La Quecila - <1076 Wurpecanct Irems [PT - Tal O572 Y 7k )

Wi G Saikm 11 8100 Menigeaten Bome SPTL el ©672 77 S ES :-_:

Wind Clgrifedich, 5 - LU Ml T OFT - T, 0402 101 i Engnn

E-moil Ralnrimca e @lwrg b pr oebssanr Jeasil T F B 0{G00H i
E-trmit ol Frunie@hsruzan it FED pl G 0o pees it ke - @' ECDL
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lstituto Professionale o Stato “F Martini”®

cer 'Enagastronomia o MOspitalita Alberghicr:s
seovedl Dl [eramontecaling g

ATTIVITA’ SVOLTE IN PRIM A, (ERIMG BIENNIO)

Maodalith di — CORAPLTE A
‘ Lba ARGOMENTC FEAGINE LIBRD — S— ]|
HIFEHIRIEM 1D
i N.11 | Unita 1: Walame A1 | thsservazione e
. . yalutazlone
Igiene = Skturezaa nd BT
ISTRUZIONG | | opararario Egg- ;’E 'aEl:i g5 | OMllapratica |
PER L WSO | Pag. * 3'3_1 39 |abaratariala 1 dusdrimes g 3
1
Test di warifica
sernistrutu rate
MN.1.2 T TR Valumea Al | Ouereadionee |
. . valutazlona
Lo Chal o |a Brigala di .
LA cucina Pag. 3 della pratica
- Intera 4ry 1-3
BRIGATA | ata 2 |abaratoriale salimgo
4 CUOnA, Pag. 43-63 _ F
La Bataria dr curima Test di verifica
selstrutusto
N.13 Unaa 1: Yolume Al N =
Lg Inenicha di 1ag o Pag, 157-165
ICHE
TE.::;;E B Wolume &2
ol
Fag. 90-126
CUIRA
1 .
Unita Z:ix tecniche di Valurne A Deserazione e
Fobura Pag. 175-1% | valutazione
. . d'Ell-: F'.tifi Alere dond
u i
e Vol Al lahoratorlake eciasken 1-3-4-5-11
) Fordi dl cuting o ba salea | oo
o baas Pag. 207-225 Test di verifica
Unita 4: semmlEIru bEurato
La prata e 1l rl5g Valumne A
Pag. 16-20 26
Uit 5: Walurnd A2
Le Baml o Famklccama F'-:lg 0
Fag, £26-230
Angenzla Formative Aocrediate H ﬁ
Al il
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lstituto Professionale di Stato *F Martin”

par FEncgastronoma & 'Ospitality Alberghiera
ot Jlkcigh Bromorsc i g

LABCIRATORIO:

FONDO VEGFTAMF t HONDO D1 PESCE, FONDD BIANCO COMUNE.CELIRT-BEUILLON {Unica Scheda)
JLibro A1 pag. 210,211,213

- SALSA BESCIAMELLA [Libre A1 pag 214
SA4154 LM BOMODORO (Libre A1 pag. 220]
SOL%A RAAIONESE [Libro &1 pag #25)
PASTA FRESCA DH SERIOLA SE MO UDVO (Libro A2 pag. 14]
FASTA FRESCA ALL'UOMCI (Libke A2 pag. 19]
CREMA =ASTICOIERA [Librg AT pag. 228)
PASTA FROLLS Metodo MILANG {Libro A2 pag. 31 ¢ 31)

Schematizzazione di: TAGL] D BASE THL YEGETALL {Lilwa A2 pag, 10%), FONDTF Sal5E
MADERD (Dibrer AT pag. ZI8 e 217), [ROLX [Likwn Al pag. 218)

ESERCITAZIONI PRATICHE IN LABORATORIO {prronne o secondo quadrimes s

Pfist en place della postazivone di lavoro & principali gl Ji veedors = el

le salse roadn [salsa pemodiogg, salsa besciamella)

Lo zuppe, o sanestre, le creme e le vellutale

Lia pasla Mresca sl wova e Ly posta fresca di semnla senzs wovo

[ cotlura della pasta secca

Wrise e le 3ue cottare: [nglesa, Haliana, Bl

Il Moentaggic delle ceoslale classiche i frulla fresca montate 3 freddo con cottura delle trolls in
biarece, delle torte com chius s (tipa: clel neminn, Jella nonnag

*Argomenta LLLEA (inaccarde con il ronsiglio d] Classe): "LE REGOLE 1N CUCINA: ISTRUZIONI PER LUSO™
Kifeyrmenta Libro Al

INDICAZIDNI METOD-OLMMSICHE

Il precesse d raggiungimanto degh abiedtv & di lrdliaz one den modul A appeendiments & state
allud e attravarso le varig atkinks

L. spiegaziane della wermanica da aHrontare o gid allrontata conce esperienza artuativa/produttiva:

AR AREN
Aganzla Formathva Accreditats ﬂ it #
17 : ﬁ
Tasmelo La Dromroedd - 5018 Waniasan Teene el - Tal 572 7H FF A
ia G Galke 1 - 510CF Melecann Tonme (BT TR, 25T T sz @ i iRt Rt el 1D
WaGankad 35 5170 B ealin Torrez 0P T, 20007 19 AN Frylch

Fmll s log s i@l by sl e e geao] 3F BW0DGIA0T]
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Istituto Professionale di Stato “F Martin”

peer “Encgastronomid g 'Oseaitalita Alberghiera

v AlErghiEraman.esating. g i
1 rielabaraziane puidala dl una preparazione presenlata attraverso dirmoskragione prevantrad, spicgazione
della principal regole 2 input;

1, la valnrizzaziene dell' apprendinmento sociale, conperative @ tra pan;

4. lassungone o respansabilita di fronte ai compiti da gastire in Jutoncmia, individualment= ed in gruppo,

VERIFICHE E VALUTAZIONE

I processo @ apprendiments & staln sOtoposto @ verifiche JF Hgo.

verlfiche pratiche su singole laverazioni @ lavoraziom dl squadra per piceali gruppi di lavord
Test & valutazioni in laherataric delle atbvita specifiche assegnate

Quesiti i problem sobding in contesta di realta simuolata

Mantecatond Teome . 26 Mageio 3023

I RﬁFPF ESEMTAMTI _ [L [lwé!\:'i'E f.f.
.I:ﬁ;l [.'m.:_u,ll_:j-s e, k-%&-’«‘ﬁ‘*g"f‘ﬂ- _"hr_l:'l"t'w—ﬂi B

ALLEGATI:

ALLEGATO M'1 Fer evantuali racerrd con le competenze di nfenmenin degli inzegnamenti dell’AREA
GENERSLE, vil. [ &llegati & € B dulle Linee guidal,

ALLEGATO N 2 Per la valutazione doi livelli delle competente spedificha della matena il . Quadra
Maziomale delle Cualifiche (Om0), Tabella A;

AHEGATD N* 3; Menyf spese proprammate ger i due quadrinmmestn

RIFERIMENTI:

Per la specifica declinazione dalle competenze di indirizzo in abilith ¢ conoscanze wd. [Allegata C,
Indirizz enpgastrenomia G);

{uadro Mazionale delle Qualifiche [QNQ), Tabella B— Area Generdls;

P A
A [{.. A el |

Casin L duemaky - S0 05 A mzawn fere 0Ty Ty SEIETS 1T

Wi D, 1 - 31010 Momecale Tiese A0 Rl 00673 77 53 B H Cambrigfe Aamy sl
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) Istitutr Professionale di Stato “F Martini”

par FErogastronoma & 'Ospitality Alberchiera
vt JIRC O BronmoTECAT G i

ALLEGATO N™1 Par eventualiraccordi can le compelenze di riferimento depliinsegnaments dell’ AREA
GENERALF, vrl. [ Allegab A e B delle Linge guiral;

Tobells A

Competenza di riferimento di cui all’ Allegato

1 del Regolamento

Bignnio

1- Agfee in Mfevimegnta @d kA fiseme od valon, caenemti cen @

princpl fela Costirucitme, fn brse of qualf estare v drada i

Ll ULl & onieators | orogn CcomparTmenti porsama,
RO & B A simnar

“aparualptare 197 @ priratars | proprocomportarie
pesurali in ambita Farmillarg, 2oglastico B soc @le

1- Utitiezore i patemanip bisivgks o sapressiva o ia dnguer
itelirra sqeemdn fe cdipemes comumicatiye fer Wit Conkest:
FAcTal, cuftoreli rofeatifiel, fOaNgmEL o omnogici e
arefe ssigrun

dilMambizale daturate oo entroaics, e (opmession con &
Sircrurd demogrofiche, fcenamifife, socioli, cataral & I
Erasfarmerinns e rvgtale mel cova def Gy mps.

2. Rigomniears gl dedpedhi gemgrafici, eomagicy, re;-fmr.ia.'i,

Geshre “IrEAZIONe I'.I'.‘llnu;illﬂ‘.l'i.-'.l. nrale 3 s0rda, i elaricne
szl interacuien e aloantestp Crmprenders ” pundi pncipah
di tesll taali = srnith Al g Lipe egia, preseniean da “onm
drgarce, arche diptal.

Elaknrars wsb fonsionali, crall @ sooni, Ji varie L palogie, per
(LT =T ] IRRga e B Canceth,
FALLS I e mvenkny fon e gad Ceneliy del kmssicn d base & gk
Ui approprian dalle eanpaene eip esve,

£uparieare, Farazrrem

migquisne informazioe sy lle Casalker sticke genmefologiche 2
anirapicha dal reittin e delle sue trasfarnog wai rieli=mpe,
applivanca stramantl o ecod” adeguaiti.

A - Atoblire coteganre el o fe Erodiziea) guBURgn (o,
nazigmal @ MieAdBnE, Sha in g grasee iR indercul iy
sia of find Gl abinh il off stwdio g di fpvprn

Acaquinng infermaciza sule frsdizon culcwralh coefiutihzrardg
slramienti e nedodi adeguati.

| lusbrare Ie carattersnche della cullura 1cale & nagaakz dl
ApEAMEnaaza, 2uche a sAgEakt diaicre Lo 1ure.

5 - Deliczare § fngumgg seftarkak delle irque stranferp
Rrewste dad pemars) di surder per interagure in divars) mbiti e
coOREesti ol ofirdda o O [hesr

Ueiizzarr I3 lirg@ua stiamiera, i amkb o marenn ally sbers
rernnale g 0 ke per comprandere | punti principali di sesta
argll 2 weritie: peer preducre semiple 2 Lessi best arg e & §00Ca
pe descrivere @ raccontae expenisnes ed

gwenli; pre oakeragire In siluascm semphon 8 odl o routene =
PAMET Ga2 2 Lrevi conwersag i,

| & - Aiemmiscrrg if valars & P potenziolita ded benl gobiitic =
omblastal!

Arpalzire snduimagion sylle fesLmomiance dilisbiche 5L bang
anbiznlali de larrivond di appantenenea nbihzzarda strome

Agandia Fmative Accraditatm
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{{' Istituto Professionale oi Stato “F Martint®

pet IErugashcnomia g 'Cspilzlita Alberghiera
WWwW SFRErgN.CromanTgcH i G|

& mezadi ndefLari

[77 - tndividpore ¢ utifzzars fe medorne forme dF comoumitdana idenitilce re b8 fon T8 B comurncdgivre @ ukimzzare e
witiwr = atultimgdipls, anche cam siferimanio 0l siretegie AtGEMAzIcn 98r crogu - e sermplic 1 mukierediali i (eats st
pspressiue & gl Atrnnbenti bornh delle comranicalione i refe siiufianal, §id notahang s nelle ngae srran ere aggelli G
shurdus., ver ficande 'aTendizilig celle 1onk

8 - Leideemre fe ety e g serume e mfoeme ] mefhe g di Jeiligzare 1 principsli @ apostra indine duali  senan dieete
Stuefa, riceroee & ooyl aHaimento reell”a Lt del 3 wita quet disea @ n contest i studio
e 1 nispeenda g norme in mataia dl soureera e
| B WALY.
I § « Riconoscere ¢ princigddT asg@eft’ cavmurafcotiv, culiorel ¢ | Fratizae M2sdrassiila corps 12 ad esarC fare ln prafea
el ziamall cefespressfeitd COFgarer ¢ol csermitore fn moda | sportiva, rorgds 2F0ice in sl i Nota. L1 amhito
cfficie K pratke sportivo per i benesiere imdrvidocte & | Tamiliaee, szalostico £ Sacile
| colletiivo
I
| 10 - Comarenders ¢ irbNFare | principml cevcarF refotivi Reunoscera le principali fusgion @ aracessi di
alFe¢opamia, al' sgaairzaziome, Sk swalgimenta ded gracess) I ArgaricedaEnE @ | prndip di base dell'ecangmia
| pradupthi e dei asriti
11 - Padrame gpimm f'uso of straembenti iecnalaghol ran  Ublizzare gustrumenti 12eaalope aH dule dvende cura drila
parFcoirre aHemAoNE Al sfeurezna o offe tutely cellr sefufe st ei2s, dalla fusela dells s2lutz A aghi di lasero @ dela
mar Hrgigtal o witar e o M, @i fedele deffa peraomd, dignita du lla parsons, nel rspedle el nearTativa i
| ded'mmblente & ofed erinesir rif=rirnenia 2 5000 sUdervisHInE
I_u - LT [ eomoetti & § fandamentirli chimenti degif as5f LitiliTzane i LONCEM B g0 sirumenti fordd Tentali delFaze i
cofturnii pes comprenders e recfd dd Qpesaee in compf cuttyrale maternalice per affromtare e risabe2e prablem
| opptkativi struttucatt anche otilizeardo sTryment r apElicason

nfrrmatelins

Tixhella B

B3 - indirizzo “Servizi per I'enogastronomia e I'ospitalita alberghiera™

Prafile

Il Diplorrals A1 sisone professionake nel ndinzzo “Senvizl par Fercgasironomia a Pogplalitg
albarghiera” ha speciicha compelense tecnlche.  econwrniche & nomative relle  filiara
Jdell encoastroncania € dedl'ospriahla alberghicens, riei oui ambili mileraens a0 lwbe ol ozle
arganizzanone & gesliong dei senad.

E i grado Ji;
' ublizzare s ecreche per la gestions (e gervizi enogastromgnig & Farganizzadane della
rommerciali ceacloee. dei servizi di aceanlisnza, O nstorazicne & i asplialita;
. argani2are abivita di partinengza, i rrf_erimenln:u aglt imgiantl, ale alrezzalure & alke risarsa
- ='=.-Hl" L g
Castelby Lo CrHacana - 5126 idonhescaiei Tormg 773 Tol Db 02 1106 o .
W J.Cplber 11 20T R sates Tereme 1270 Tal (572 P77 85 Htﬂhrldm: Azsesmmend
wa Gaibadi. 15 - SR Aknesahs leemes ET . Tald 06077 OSSN

English
Eqregl spikrmaraikalaengl e peee e Joseod TF, D100 "
E-mall; cirel 1 Sz joie @ FEL prrrl ol Epsr asnen=ora il @ ECDL
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Istituto Professionale di Stato “F Martini v

per lEncgastionomia e 'Ospitaing Aloerghiera
WWW SIRErgnre Irman lezah mo gow -t

LIFTires,
r apphzare & norme allinent la coaduzione dellzserco. & canificazioni di quatild, L
sicLieZEd e la salule nes eogh dr lagor:

- Liilizzara la tecalche di comunicezone & relazicre in amtnle prolessiorale anerlale gl
clignte & hnahzzate allchimizzazico: dolls qualita del serviza:

. comunicare in almeny due lingue staniers,

. repanire ec elahiwdre dalf ralateyi alla »endita produzione ed erogazione del seran con |
rOOMED & SIPumienii informaticn 2 a peagrammi applicat vi,

* Athvare sinergle 163 sefvizi i ospitalitd-aceoplicnza e servizi encgasrenomici;

v cdrare la progedtasivne e programmazicsss di eventl oer walearzars i palrmeanio desll

risarse ambienlali, adistiche. culfurali. arligianal ded iemice o & g fiprena de socs pradotli

Lindi-izzc presenia l& edicclazonic "Encgasironomis”, “Servizi di asla ¢ di vendila® e
“Accoflienza turistica”, nelle quall 7| profile viene ofbentalo o declinals.

Mellart o spone "Erogastronomia’ il Dwplomate @ in grado dowdereeniva nelle valonzzazinrs,
precluzione, Wasfarrmamang, conservazions @ prasentazione del preddati anogestroncmici. aperarg
nal saslema produllivo promuovende e radizioni locall, naaanal & intamazional, & ndnaduando
lm nuave E2nden?e enogasinenomiche.

Melaricalazicre “Servizi di sala 8 di vandita®, « diplomaslo & in graca o svolgera ablivits
cperalive ¢ gestionali wn relagrong all amminizlrazicse, produzians, OMraNiz 4 Zi0ne. evogazions &
vendila di prodath e servizi enagestronomic imarpratare Iy syviluppo delle  filere
encgasifoncmiche per adeguars La produzione e 1 vendita in relazone allg richigsta coi mercah o
dela chengla. valonzzande | predae lipici

A couclusione dal parcorso quinquennake, | diplemat nelle relative  articolazicnd
“Enegastronomia” & “Bervlzi i sala @ di vendita™, consaguona 1 rguliati di apprendimenio
dagctith nel punte 2.2 dell'Allggare A}, di 2agulio specificad In termini di COmpatenre.

1 Controliare & oblizzara gli almmenti & I bovanda soHc il profile organoletbod, nriecisgicn.
chimico-figsco, NuINZionale e gas:ramnonmses.

Z. Predispaie menu coeranti con il manesio e e esigense dell clisrdels, anche n el oo
a spetAiche necess 3 diglofogiche.

1. Adequar: & organizzare la produziones e la vend.ta o relasiore alla domanda des mavcal,
walanzzanda | ksl tipici.A corcdusigne dol parcorse quinguennale, | Diplemati nallindirlzza
“Servizl par I'snogastronomia e Pospitalith alberghiora™ conseguona i risultali di
apprendimenta descatll nel punto 2.2 dell' Allegate A, di segulte specificati in terminl d|
compelenza.

1. Agire nel sisterna O qualita rzlativo alla ilers produttva de interesse,

Z. Ublizzare temmivche di lavoranone & sinanenl gestional nella preduzone dr 2anlz] &
prodot Enogasiangmici, istorativi e di accoglianza turlstnoegleerghiara.

4. Intearare o compatenze prodessionali oiertate al Clienle con quelle linguistifie.
utilizzsnie 14 leniche S comungaz anc o ralazione per cltimizzare |8 quality del sorizo &l
Loard narmenioe can i collagh,

o, Valunizzare e promunreers b iRdizion 00A s, razionali & inemananaliindividuenda ke
rylve endunze d filera
S Applicare le ngrmative vigend, nezanal e inl=onazicrali, r luito di sicurezea, rasparenza
Aganmia Formativa Accradiata =_,= e ﬁ
B
Casioby L Quercacs 51576 b leLzmn "pre 007) . Tal, 578 i 1.0 L —
o £ Eallai, 1 - 5106 Momisca: i Terg [T - T Un T2 7747 53 Cartiliriden Asessment
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Mtuare strategie di piandicaZinee, COMPENsEa0ny. Mannraggic per alinwears la produzions d
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Istituta Professionale o Stato “F Martini®
por 'Engnastrcnommia ¢ [Ospitalitd Alborghiera

b&ni & BeraE F relEzicre 4l ool

ALLEGATO N® 3 Per |a walutazione dei liselli delle compatenze spanfiche della materia vd . Quadro

i (Allegmo L al docreiz nl

MNazionale delle Cualiliche {2MOF, Tahelld A,

intoriale MALES' M LB & gonpmin MO E)

AUTUNOMIA E EHF‘D.\'.'E.I.HII.FF.H.

Caepwms @ =niogpss ﬁﬁ:ﬁ“lj sarmr bl Lilsn
presbilid, amionunk: L cosfommmi ol
alivii  swali. sedn supenesioer pero il
crmECEunEa Z2l pmilkadn, noouh OodLEmS
chruthimdy, Luf e I menn Fenskaiy qn Lo

_dwvermidicale e —— ]

HAgErangne i Mevalndll previsn psimvankin 1
coplormilh £ ipdividuesds e mudalind &
igaliTia 0o pod mlemuoale, w W1 SO
sbrullurabh, o0 memomimi mulEwal Che
rehacadanin wia @adifica del pripnin opeiag.

Proermie wl Loy TR oI degti izl
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1° LEZIINE:

Focaccia in taplla efo pizza (1)

2° LEZIONE:

Fondo vegetala (9)
Minestrene di verdure (3
Pacta con verdure {1, 9)

3 LEZIOME:
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Fasta con salia pamadors con fonda di sedane, carota e cipolla {1, 9

Fonde vepetale (9]

Minestrone de verdure (9] =» {Farinatz o ribollita)

47 LEZI{MNE:

Rist all'nglese con salsa pemodore con sedane, carota o cipolla {9)
Patka con salsa concasse (pamgdors freseol (1,5}

5" LEZIOME:

Fondae bianco comwne {9)

Finocchi, cavolflora, zucchine gratinate (besciamella) (1. 7, 9)

SECONDD QUADMIMESTRE CLASSI 30
17 LEZIHME:
Insalata russa (3,9, 11}
Maianese {3, 11)
Fondo vegetale (9)
Risotto primayera (3, 12}
Insalaka di finocchio, aranoia, carote £ sedana (%) + citronette/ vinaigratte
27 LEZIONE:
hinestra di ceci (1, 9) => {Fando vegetale]
Pasta fresca allfuovn {1, 3)

Taghatelle/ maltaghiati con crema di zucchine ¢ prasciutto cotta {1, )
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37 LEZIONE:

Minesira di farro e fagioli borlot [1, 9) == Fondo vegetale
Cremna pasticcera (1, 3, 7]

Fastafrolla(l 3, 7}

4" LEZIONE:

Galsa besciamella {1, 7)

$ala pomodorn (sedang, carota, cipalla) {%)

Pasta [resca all'uove .. Tagliatelle/ mattagliati con <alsa pomaodoro e besciamella (1, 2, 7, 9]
Crema pasticeera (1, 3, 7}

Pasta frollg con crema e frutta fresca (1, 3, 7

g* LEZIONE:

Risorn con 2ucca gialla e salsiceia == Fondo vegetals (9]
Cayalfiori gratinatifl, 7, 9)

Fasta frolla - Crostatza con marmellata {1, 3)
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ISTITUTO ALBERGHIERO F. MARTINI
DOCENTE: Rita Morandi Anno scolastico 2022-2023
Classi 1C

PROGRAMMA FINALE DI GEOGRAFIA/EDUCAZIONE CIVICA

UdA n. 1 - STRUMENTI PER RAPPRESENTARE LA TERRA (Appendice libro di testo)
COMPETENZE attese a livello di UdA

Competenze in matematica e competenze di base in scienze e tecnologia - geo-scienze e
tecnologia

Essere in grado di rappresentare graficamente il reticolato sul geoide terrestre, i meridiani e i
paralleli individuando quelli pit importanti, la latitudine e la longitudine.

Capacita di orientarsi su una carta geografica.

Essere capaci di interpretare i vari tipi di grafici e tabelle; saper confrontare carte fisiche,
politiche e tematiche per rilevare informazioni relative agli insediamenti umani, al'economia,
al rapporto paesaggio fisico-intervento antropico.

CONOSCENZE

Il reticolato geografico i paralleli, i meridiani, la latitudine e la longitudine; i fusi orari e loro
utilita.

Le carte geografiche e la loro rappresentazione; le differenze tra le forme di proiezioni usate
da Mercatore e Peters; la suddivisione delle carte geografiche in basa alla scala; le diverse
tipologie di carte: fisiche, politiche, tematiche e ad uso turistico, cartogrammi e grafici.
Sapere come si realizza la cartografia digitale (telerilevamento, GIS) e 'uso del GPS.
OBIETTIVI MINIMI

Mappe concettuali utilizzate in classe

Sapere cosa ¢ il reticolato geografico e essere in grado di rappresentare i meridiani e i parallel
individuando quelli pit importanti.

Saper trovare un punto su una carta geografica date le sue coordinate geografiche e
viceversa.

Sapere cosa sono i fusi orari e a cosa servono.

Saper riconoscere i vari tipi di carte ed individuarne gli elementi rappresentati.

UdA n. 2-Cap 1IL PIANETA AZZURRO
Competenze attese a livello di UdA.

Competenza in materia di cittadinanza e in materia di consapevolezza ed espressione
culturale.

Capire I'importanza di essere un cittadino consapevole per conservare e tutelare il nostro
pianeta.

CONOSCENZE

Saper individuare i continenti e gli oceani sul planisfero.

Agenda 2030 Obiettivo 14: la vita sott’acqua. Le isole di spazzatura e la pesca sostenibile.
Le zone climatiche della terra.

Gli elementi che determinano il clima ed i fattori che lo influenzano, la suddivisione dei climi
in base alla temperatura, le caratteristiche dei diversi climi ed i relativi ambienti naturali.

OBIETTIVI MINIMI



Mappe concettuali utilizzate per la spiegazione e condivise su Classroom.

UdA n. 3 - LE REGIONI, LE PROVINCE DELL’ITALIA, STATI E CAPITALI EUROPEE
COMPETENCZE attese a livello di UdA

Sapersi orientare sul proprio territorio.

Competenza digitale.

CONOSCENZE

Conoscere le province dell’ltalia e le Regioni a cui appartengono.

Conoscere gli stati del’Europa e le rispettive capitali.

Essere in grado di individuarle sulla carta muta nella regione in cui sono localizzate.
OBIETTIVI MINIMI

Saper individuare su una carta politica dove sono localizzate le Province italiane e a quale
regione appartengono, le capitali europee e gli stati a cui appartengono.

UdA n.4 - “BEFORE THE FLOOD?” (film documentario)

Introduzione ai temi che verranno trattati nel corso dell’anno.

COMPETENZE attese a livello di UdA

Competenze sociali e civiche; consapevolezza ed espressione culturale.

Riconoscere la significativita dei fenomeni.

Far nascere linteresse e la consapevolezza per una questione fondamentale: il futuro del
nostro pianeta, vedendo cosa sta succedendo nel mondo, sapendo quali sono le conseguenze
dellinquinamento causato dall’attivita umana, ma soprattutto trovando delle soluzioni al
problema partendo dalla nostra quotidianita per poi arrivare ad una dimensione globale.
CONOSCENZE

Il surriscaldamento globale causato dai combustibili fossili, uso di risorse energetiche
rinnovabili e non rinnovabili, conseguenze dei cambiamenti climatici negli ambienti naturali e
antropizzati, ruolo delle multinazionali nel sistema economico mondiale e concetto di sviluppo
sostenibile.

OBIETTIVI MINIMI

Sapere da cosa é causato il surriscaldamento globale e quali sono le conseguenze.
Conoscere le risorse energetiche rinnovabili e non rinnovabili

Sapere cosa significa sviluppo sostenibile

UdA n. 5 — Il Patrimonio materiale e immateriale dell’lUnesco in Italia. (EDUCAZIONE
CIVICA)

COMPETENZE attese a livello di UdA

Sensibilizzarsi alla bellezza del nostro territorio per diventare futuri protagonisti della tutela e
della valorizzazione del nostro Patrimonio locale e Nazionale.

CONOSCENZE Saper riconoscere dalle immagini tutti i siti del Patrimonio materiale e le
tradizioni orali del Patrimonio immateriale.

OBIETTIVI MINIMI Saper riconoscere dalle immagini i piu noti siti del Patrimonio materiale e
le tradizioni orali del Patrimonio immateriale.

UdA n. 6 - L’AGENDA 2030 PER LO SVILUPPO SOSTENIBILE (PPTX)
https://zonageografia.deascuola.it/cittadinanza-globale/agenda-2030
https://asvis.it/public/asvis2/files/Programmi_eventi/170Actions- 3rd version .FV IT .pdf



https://zonageografia.deascuola.it/cittadinanza-globale/agenda-2030
https://asvis.it/public/asvis2/files/Programmi_eventi/170Actions-_3rd_version_.FV__IT_.pdf

COMPETENCZE attese a livello di UdA

La competenza civica che si basa sulla conoscenza dei concetti di democrazia, giustizia,
uguaglianza, cittadinanza e diritti civili, anche nella forma in cui essi sono formulati nella Carta
dei diritti fondamentali dell'Unione europea e nelle dichiarazioni internazionali e nella forma in
cui sono applicati da diverse istituzioni a livello locale, regionale, nazionale, europeo e
internazionale.

Mostrare solidarieta e interesse per risolvere i problemi che riguardano la collettivita locale e
la comunita allargata

Dimostrare senso di responsabilitd, nonché comprensione e rispetto per i valori condivisi,
necessari ad assicurare la coesione della comunita, come il rispetto dei principi democratici e
della diversita sociale, per uno sviluppo sostenibile.

CONOSCENZE

Capire l'importanza del programma d’azione «per le persone, il pianeta e la prosperita»
sottoscritto nel settembre 2015 dai governi dei 193 Paesi membri del’ONU. Il mondo intero é
chiamato a sostenere un programma impegnativo, incentrato su 17 obiettivi, articolati in 169
traguardi da raggiungere entro il 2030.

Conoscere i 17 obiettivi di sviluppo sostenibile che tutti i Paesi sono chiamati perseguire per
contribuire alla costruzione di un mondo equo e rispettoso della natura, senza particolari
distinzioni tra i diversi livelli di sviluppo conseguito, tra aree ricche e meno avanzate; sapere
cosa implicano a livello mondiale.

OBIETTIVI MINIMI

Cartelloni preparati in classe

UdA n. 7- FESTA DELLA DONNA 8 marzo. Approfondimento su Goal 5 Parita di genere
(PPTX)

COMPETENCZE attese a livello di UdA

Competenze sociali e civiche.

Sensibilizzare alla questione dell’'uguaglianza di genere e delle pari opportunita tra uomini e
donne nel migliorare la propria condizione economica Goal 1 Poverta zero, I'accesso al cibo
Goal 2, listruzione Goal 4, le cure sanitarie Goal 3 e i diritti civili Goal 16..

Far comprendere che la parita di genere non € solo un diritto umano fondamentale, ma la
condizione necessaria per un mondo prospero, sostenibile e in pace.

UdA n. 8 - LE RISORSE E L’ENERGIA (Cap 3 libro di testo)

COMPETENCZE attese a livello di UdA

| temi sono stati trattati facendo riferimento allAgenda 2030 e ai 17 SDG: Goal 3 Salute e
benessere, Goal 6 Acqua pulita e igiene, Goal 7 Energia pulita ed accessibile, Goal 9 Industria,
innovazione e infrastrutture, Goal 11 Citta e comunita sostenibili, Goal 12 Consumo e
produzione responsabili, Goal 13 Lotta al cambiamento climatico, Goal 14 Vita sott'acqua,
Goal 15 Vita sulla terra.

Competenza matematica e competenze di base in scienza e tecnologia; competenze sociali
e civiche; consapevolezza ed espressione culturale.

Comprendere l'importanza di un efficiente uso delle risorse per permettere alle generazioni
future di poterne usufruire e per limitare i danni allambiente nel contesto dell’attuale
globalizzazione.



CONOSCENZE

Sapere quali sono gli obiettivi principali perseguiti dai Goal 3 Salute e benessere, Goal 6
Acqua pulita e igiene, Goal 7 Energia pulita ed accessibile, Goal 9 Industria, innovazione e
infrastrutture, Goal 11 Citta e comunita sostenibili, Goal 12 Consumo e produzione
responsabili, Goal 13 Lotta al cambiamento climatico, Goal 14 Vita sott'acqua, Goal 15 Vita
sulla terra.

Le risorse naturali ambientali e minerarie.

Le risorse ambientali: aria, acqua, suolo e vegetazione.

Le risorse minerarie: localizzazione delle principali risorse minerarie nel mondo e i problemi
connessi al loro sfruttamento e futuro esaurimento (caso: il Coltan e le terre rare)
Combustibili fossili, idrocarburi non convenzionali (approfondimenti su fracking e sabbie
bituminose); I'alternativa controversa del nucleare e le fonti energetiche rinnovabili.
Approfondimento su le fonti energetiche rinnovabili del futuro: I'idrogeno grigio, blu e verde e
la fusione nucleare.

L’inquinamento: atmosferico (global warming, buco dell’'ozono), delle acque e del suolo (caso:
terre dei fuochi).

Il concetto di sviluppo sostenibile e sua evoluzione dal discorso sul PIL di Robert Kennedy.
Impronta ecologica e economia circolare.

OBIETTIVI MINIMI

Mappe concettuali utilizzate in classe

Uda n. 9 La plastica: produzione, tipi di plastiche, problematiche ambientali, raccolta
differenziata, riciclo, riutilizzo (EDUCAZIONE CIVICA)
(Video inchieste, documentari e realizzazione di cartelloni)

COMPETENZE attese a livello di UdA

Acquisire la consapevolezza dell'importanza delle risorse finite, del non generare sprechi e
rifiuti, del riuso e del riciclo.

Capire I'importanza del ruolo e dell'impatto della comunita umana sulla terra, sugli oceani, i
mari, i fiumi. Adottare modi di vita altamente ecologicamente responsabili.

Mostrare solidarieta e interesse per risolvere i problemi che riguardano la collettivita locale e
la comunita allargata.

Dimostrare senso di responsabilitd, nonché comprensione e rispetto per i valori condivisi,
necessari ad assicurare uno sviluppo sostenibile del nostro pianeta.

Competenza personale, sociale e capacita di imparare a imparare, competenza in materia di
cittadinanza, competenza in tecnologie

CONOSCENZE

Agenda 2030: Sapere quali sono gli obiettivi principali perseguiti dai Goal 14 Vita sott'acqua,
Goal 13 Vita sulla terra, Goal 9 Imprese, innovazione e infrastrutture, Goal 12 Consumo e
produzione responsabili.

Produzione della plastica. Classificazione delle plastiche. Inquinamento da plastica:
conseguenze sul’ambiente e gli esseri viventi. La bioplastica e le plastiche biodegradabili.
Le plastiche compostabili. Il riciclo della plastica. Azioni da compiere per limitare
'inquinamento.

OBIETTIVI MINIMI
Saper riconoscere i tipi di plastica in base alla loro classificazione, come fare la raccolta
differenziata e cosa scegliere di acquistare per inquinare di meno.



UdA n. 10 - “A LIFE ON OUR PLANET” di David Attenborough (film documentario)

COMPETENCZE attese a livello di UdA

Competenze sociali e civiche; consapevolezza ed espressione culturale.

Il documentario conclude e riassume il programma svolto, per rendere consapevoli gli alunni
di come il cambiamento climatico antropogenico e la perdita di biodiversita porteranno il nostro
pianeta verso un sesto evento di estinzione di massa in un periodo di secoli e non di centinaia
di millenni.

CONOSCENZE

Eventi irreversibili che potranno causare l'estinzione di massa e aggraverebbero ulteriormente
il cambiamento climatico.

Soluzioni nell’'ottica dell’Agenda 2030: ripristinare la biodiversita; portare i paesi fuori dalla
poverta, fornire assistenza sanitaria universale e migliorare l'istruzione delle ragazze; energia
rinnovabile come il solare, il vento, I'acqua e il geotermico potrebbero alimentare in modo
sostenibile tutto I'utilizzo di energia umana. Pesca sostenibile per consentire alle popolazioni
ittiche di prosperare e nella dieta eliminare o ridurre la carne rossa a favore di alimenti a base
vegetale potrebbero consentire un utilizzo molto piu efficiente della terra.

OBIETTIVI MINIMI

Partecipare attivamente alla visione del film

Montecatini Terme, letto e condiviso con la classe il 24 maggio 2023

Prof.ssa Rita Morandi
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Istituto Professionale di Stato “F. Martini"@

per 'Enogastronomia e I'Ospitalita Alberghiera
www.alberghieromontecatini.edu it

PROGRAMMA SVOLTO DI LINGUA E LETTERATURA ITALIANA

Classe: 1 C
Docente: Michele Magnatti

Libri di testo:

$. Damele, T. Franchi, Alberi Infiniti Viol A, Loescher Editore;
M. Meneghini, P. Bellesi, L. Benucci, Il nuovo parola chiave, Loescher Editore.

Contenuti affrontati:

GRAMMATICA

UDA 1. Educazione linguistica

Parole e significati: sinonimia, iperonimia, iponimia, campo semanfice.
Il lessico; differenze di registro e sfilistica,

Problemi ortografici

Accento, elisione e troncamento

Punteggiatura

Il verbo: coniugazione aspetto, verbi transitivi e intransifivi, uso dei
maodi finiti e indefiniti, usi e forme del congiuntiva

|'aggettivo: Identificazione, uso, distinzione tra gqualificativi e
determinativi

| pronome: identificazione, pronomi personali e relativi
L'avverbio: identificazione, forme e usi

ANTOLOGIA LETTERARIA

I.IDA 1 - LA STRUTTURA DEL RACCONTO

La suddivisione in segquenze

| tipi di sequenze: narative, descrittive, riflessive, dialogate

Le macrosequenze

L' ordine narrative della fabula e dell'infreccio

| diversi modi di costruire intreccio: flashback, flashforward, ellissi, inizio
in medias res, inizio dalla fine, trama a infreccio complesso, finale a
sOrpresa.



Testi oggetto di studio:
Bencivenga, Cose da pazza
Scerbanenco, Notte diluna
Bontempell, Il buon vento

Buzzafi, La giacca siregata

Hoch, Lo zoo piu bello dell'universo

UDA 2 - | PERSONAGGI

COMPETENZE

La gerarchi e i ruoll

I ruoli nella fioba: eroe, antagonista, donatore, aivtante, ecc.
| vari fipi di presentazione e caratterizzazione

Altri elementi che caralterizzanc il personaggio: nome, simboli,
descrizione dello spazio, inguaggio figurato.

Personaggi stafici e dinamici

Testi oggetto di studio:

Bechstein, | fre cani

Ken Follett, Lucy (brane da La cruna dell'ago)
Stendhal, Julien Sorel (brano da ll rosso e |l nerg)
Buzzati, | colombre

UDA 3- LA VOCE NARRANTE, IL PUNTO DI VISTA, LO STILE
COMPETENZE

Narratore interno/esterno; palese/nascosto; di pimo e secondo grado
Focalizzazione: zero, Infema, esterna, variabile, multipla.

Le forme del discomso

Lo shile: lessico, sintassi, registro espressivo

Testi oggetto di studio

Hemingway, Colline come elefanti bianchi
Cortazar, Istruzioni per salire le scale
Satamov, Calligrafia

Kipling, Lispeth

UDA 4 -IL TEMA E IL MESSAGGIO

- | concetfi di terna e messaggio
- Il messaggio implicito ed esplicito
L'interpretazione

Testl oggetto di studio:
Baoll, Il turista e il pescatore
Eco, La cosa

Buzzati, La goccia



UDA 5 - IL RACCONTO DI INTRATTENIMENTO
La classificazione del generi letterar
- La namrazione breve
Gli scopi e le caratteristiche comuni a generi d'evasione
- Caratteristiche specifiche dei vari generi: fiaba, gialle, horror,
fantascienza

Testi oggetto di studio:

Christie, Miss Marple racconta

A.C. Doyle, | mostino del Baskerville (primi capitoli

Bradbury, Il veldt

Dick, Ma gl androidi sognano pecore eleftriche? (primi capitoli]
Calvino, | visconte dimezzato (primi capitol)

Anonimo, | violino, Il mozzo di carte e il sacco

Stevenson, frama e brani da Dr Jekyll @ Mr Hide

Buzzali, Qualcosa é successo

UDA & - LEPICA CLASSICA

- Contenuti basilar relativi alla trama dell'liade e dell' Odissea
- Concetli di patronimico ed epiteto

Testi oggetto di studio:

Proemio dell'liade
L'episodio di Ulisse & Calipso nell'Odissea

UDA interdisciplinare: Istruzioni per I'uso, le forme di saluto
Approfondimento sui regisir linguistici

data %lﬁb[:ﬁﬂ%.ﬁ

In rappresentanza degli studenti Il docente
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ISTITUTO ALBERGHIERO

MONTECATINI TERVE

Istituto Professionale di Stato “F. Martini”

per 'Enogastronomia e |'Ospitalita Alberghiera
www alberghieromontecatini.edu.it

PROGRAMMA SVOLTO
MATEMATICA
Classe: 1C
Anno scolastico 2022/23
Prof.ssa Rebecca Gabrielli

o OBIETTIVI
Unita Didattica —
Conoscenze Abilita
e I proprieta dei numeri e Hseguire i calcoli con 1
N numeri naturali
e Ie proprieta delle e Applicare le proprieta
operazioni in N e delle delle potenze
: : potenze e Determinare i divisori di
Numeri naturali o
e Il concetto di divisibilita e un numero
di numero primo e Scomporre un nuUMero
e ]l massimo comune naturale in fattori primi
divisore e il minimo e Calcolare MCD e mcm
comune multiplo tra numeri naturali

e Le proprieta dei numeri
Z

e Il concetto di valore
assoluto e di numeri

opposti ¢ Ordinare i numeri interi
e Le proprieta delle e Eseguire i calcoli con 1
Numer interi operazioni in Z numeri interi
relativi e Le proprieta delle e Saper applicare le
potenze con base intera proprieta delle potenze in
ed esponente naturale 7

e DPotenze con esponente
negativo

e Concetto di somma
algebrica




Numeri razionali
e introduzione ai
numeti reali

1l concetto di frazione e
di numero razionale

Potenza di un numero
razionale e proprieta

Le proporzioni e il
concetto di percentuale

I numeri irrazionali e reali

Ridurre ai minimi termini
una frazione
Confrontare, ordinare e
saper svolgere le
operazioni con i numeri
razionali

Calcolare espressioni
contenenti frazioni
Esprimere 1 numeri
razionali come numeri
decimali e viceversa, da
numero decimale a
frazione

Esprimere le frazioni
mediante percentuali
Risoluzione di
proporzioni

Problemi con
proporzioni e percentuali

Gli insiemi

Concetto intuitivo di
insieme

Insiemi numerici

Uso corretto del
linguaggio matematico e
dei simboli

Operazioni tra insiemi

Rappresentazione degli
insiemi

Operazione tra gli insiemi
(unione, intersezione,
differenza)

Risolvere problemi
utilizzando gli insiemi

Statistica
descrittiva

Le fasi di una ricerca
statistica

Le distribuzioni di
frequenze e quindi la
frequenza assoluta e
relativa

Le rappresentazioni
grafiche dei dati

Gli indici di posizione:
media aritmetica, moda e
mediana

Organizzare 1 dati in
tabelle

Raggruppare i dati in
classi di frequenza
Determinare le frequenze
assolute e relative
Interpretare grafici
statistict

Saper calcolare media
aritmetica, moda e
mediana di una serie di
dati

Calcolo letterale:
Monomi

1 uso delle lettere al
posto dei numeri

I monomi e le relative
definizioni

Tradurre una frase in
un’espressione
Riconoscere monomi
simili, uguali e opposti




® Je operazioni tra e Eseguire le operazioni tra

monomi monomi
e MCD e mcm tra monomi e Semplificare espressioni
algebriche contenenti
monomi

e Calcolare ’'MCD e Pmcm
tra monomi

e Eseguire 'addizione, la
sottrazione ¢ la
moltiplicazione tra

e Il concetto di polinomio ) .
polinomi

e relative definizioni , o
e Semplificare espressioni

con operazioni e potenze
di polinomi

Polinomi e Ie operazioni tra
polinomi

e [ prodotti notevoli . ) i
p e Riconoscere i prodotti

notevoli e saperli
calcolare

e Applicare 1 principi di
equivalenza delle

e ]l concetto di equazione e .
equazioni

le relative definizioni . o
e Identificare equazioni

Equazioni di e [ principi di equivalenza .
: . determinate,
primo grado delle equazioni . .
Risolug n o indeterminate e
([ ] . o] eqe
soluzione di equazioni impossibili

di primo grado intere . . . .
P & e Risoluzione di equazioni

di primo grado intere

e Individuare i punti sul
pilano cartesiano

Piano cartesiano: ) ) e (alcolare la distanza tra
e Il piano cartesiano

cenni due punti
e C(Calcolare il punto medio
di un segmento
DESCRIZIONE:

Numeri naturali: cosa sono i numeri naturali, le proprieta delle operazioni in N e le

proprieta delle potenze. Saper applicare tali proprieta in espressioni numeriche.
Scomposizione di numeri naturali in fattori primi e calcolare MCD e mem tra due o piu
numeri naturali. Tradurre frasi in espressioni matematiche e calcolarne il valore. Problemi
sui numeri naturali e problemi con I'uso del’MCD e mcm.

Numeri interi relativi: cosa sono e come si eseguono le operazioni fondamentali in Z.
Saper applicare le proprieta delle potenze con base intera ed esponente naturale. Saper



ordinare su una retta orientata i numeri interi relativi. Problemi della realta con 'uso di
numeti interi.

Numeri razionali e introduzione ai numeri reali: come ¢ definita una frazione, riconoscere

se una frazione ¢ propria, impropria e apparente, cosa significa frazione equivalente. Saper
confrontare due frazioni e quindi saperle ordinare su una retta ordinata. Calcolo delle
trazioni: la somma e la sottrazione, la moltiplicazione e la divisione. Saper calcolare la
potenza di una frazione e le proprieta delle potenze. Saper risolvere problemi con frazioni.
Trasformare una frazione in numero decimale e viceversa, da numero decimale a frazione.
Cosa sono le proporzioni e le loro proprieta in particolare la proprieta fondamentale. Cosa
sono le percentuali. Problemi della realta risolvibili mediante 'uso di proporzioni e
percentuali. Cosa sono i numeri irrazionali e 1 numeri reali.

Gli insiemi: il concetto di insieme e gli insiemi numerici N, Z, Q e R. Come si
rappresentano gli insiemi (mediante elencazione, proprieta caratteristica e con diagramma
di Venn). Cosa significa sottoinsieme (proprio e improprio). Le operazioni tra insiemi
(unione, intersezione, differenza). Gli insiemi come modello per risolvere problemi.

Statistica descrittiva: Che cosa ¢ la statistica e il suo linguaggio. Le fasi di un’indagine

statistica. Distribuzioni di frequenza: saper calcolare la frequenza assoluta e relativa di una
serie di dati. Saper interpretare i grafici pitt comuni per rappresentare i dati (diagramma a
barre, diagramma circolare, istogramma). Saper utilizzare gli indici di posizione, in
particolare saper calcolare la media aritmetica, la moda e la mediana di una serie di dati.

Calcolo letterale: Monomi: che cosa ¢ un monomio, quindi identificare la parte numerica

e letterale. Il grado di un monomio (quello complessivo e quello rispetto ad una lettera).
Riconoscere monomi simili, uguali ed opposti. Calcolare il valore di un’espressione
letterale in corrispondenza di valori attribuiti alle lettere. Eseguire le operazioni tra
monomi (quindi somma e sottrazione, moltiplicazione, divisione e potenza). Semplificare
espressioni contenenti monomi. Calcolare il mem e il MCD tra monomi.

Polinomi: il concetto di polinomio e quindi le definizioni: grado di un polinomio
(complessivo e rispetto ad una lettera), polinomi ordinati, omogenei, completi. Le
operazioni tra polinomi: somma, sottrazione, moltiplicazione di un monomio per un
polinomio e di polinomio per polinomio. Saper riconoscere i prodotti notevoli ed in
particolare: somma per differenza, quadrato di binomio e cubo di binomio. Saper calcolare
espressioni che contengono polinomi e prodotti notevoli.

Equazioni di primo grado: il concetto di equazione. I principi di equivalenza delle

equazioni e come vengono applicati nel caso pratico di risoluzione di un’equazione.
Risoluzione di un’equazione di primo grado intera. Saper identificare quando un’equazione
ha soluzione (determinata), quando non ne ha (impossibile) e quando ne ha infinite
(indeterminata).



Piano cartesiano: cenni: che cosa ¢ il piano cartesiano, cosa sono gli assi cartesiani e i
quadranti. Saper individuare le coordinate di un punto sul piano cartesiano. Saper calcolare
la distanza tra due punti e saper calcolare il punto medio di un segmento.

Testi usati

L. Sasso 1. Fragni — Colori della Matematica - Edizione Bianca per gli Istituti alberghieri
Vol. 1 — Petrini DEA Scuola

Gli studenti L’insegnante
Rebecca Gabrielli

Giuntini Giulia M 4@

g

Corvonato Chiara

0 b oot

Approvato dopo lettura e condivisione con la classe in data 15 maggio 2023



PROGRAMMA SVOLTO DI PRINCIPI ALIMENTARI
A.S.2022/2023

DOCEMNTE: AMANTE VALENTINA
CLASSE:1C

UDA -~ SICUREZZA ALIMENTARE E S5ISTEMA HACCP

Pericoli biologici, fisici e chimici: Alimenti; pericoll blologicl, fisici e chimici; microrganismi e loro
classificazione; virus; batteri: struttura, classificazione, riproduzione, spore e tossine batteriche; funghi:
muffe e lieviti; crescita dei microrganismi e fattori di crescita: temperatura, tempo, umidita, ossigeno, pH e
luce; infeziond, intossicazioni e tossinfezioni alimentari; modalita di trasmissione dei microrganismi patogeni;
principali batteri responsabili defle tossinfezioni: Salmonella, Campylobacter jejuni, Staphyloceccus,
Clostridium botulinum e perfrigens, Listeria monocytogenes; altri pericoli blologici: prioni, Anisakis,
Echinococous e Taenia.

Igiene nella ristorazione e sisterna HACCP: |giene del personale; igiene delle mani e degli indumenti; Igiene
del locali: cucina, dispensa, sala da pranzo, servizi igienici, eliminazicne dei rifiuti; igiene delle attrezzature;
operazioni di pulizia, disinfezrione e disinfestazione; parassiti da combattere; Sistema di controllo HACCP, fasi
preliminari e i 7 principi.

UDA - CHIMICA GASTRONOMICA

Concettl fondamentali di chimica: La materia e gli stati di aggregazione; Sostanze pure: elementi e composti;
Tavola periodica degli elementi; Atomi ¢ molecole; Numero e peso atomico; Legami chimici; Formule
chimiche; Reazioni chimiche; Soluzioni; acidi, basi e 3ali; pH; chimica organica & gruppi funzionali; Le
biomolecole.

I glucidiz | glucidi e 1a fotosintesd; Struttura e classificazione; Monosaccaridic glucosio, fruttosio e galattosio,
caratteristiche e fonti alimentari; Disaccaridi: saccarosio, maltosio e lattosio, struttura, legame glicosidico,
caratteristiche e fonti alimentari; Polisaccaridi: amide, glicogeno e celluloss, struttura, legame,
caratteristiche e fonti alimentari; La fibra alimentare; Funzioni e fabbisogno giornaliero dei glucidi, sintomi
da carenza ed eccesso; La glicemia e lindice glicemico.

I protidi: Le proteine e gli amminoacidi; il legame peptidico; Struttura delle proteine: primaria, secondaria,
terziaria @ quaternaria; Classificazione delle proteine in base alla forma, alla composizione chimica, alla
funzione e al valore biologico; Denaturazione proteica; Gli enzimi; Funzioni e fabbisogno glomaliero dei
protidi, sintom| da carenza ed eccessa.

Hipidi: Caratteristiche e classificazione dei lipidi; Gli acidi grassi saturl e insaturi: struttura e fonti alimentari;
Acidi grassi essenziali: w-3 e w6, struttura e fonti alimentari; Acidl grassi cis e trans; Trigliceridi: struttura e
reazioni; Steroidi: colesterolo, lipoproteine LDL e HDL, fitosteroli; Fosfolipidi e glicolipidi; Funzioni e
fabbisogno giornaliero del lipidi, sintomi da carenza ed eccesso.

Le vitamine e i fitonutrienti: caratteristiche e classificazione delle vitamine; Le vitamine idrosolubili: vitamine
dei gruppo B (B, Ba, PP, Bs, By, H, acido folico e By;), vitamina C, funzioni, sintomi da carenza ed eccesso, fonti

alimentari; Le vitamine liposalubili: A, D, E, K, funzioni, sintomi da carenza ed eccesso, fonti alimentari; |
fitonutrientl.

L'acqua e | 5ali minerali: Ciclo e caratteristiche fisico-chimiche dell"acqua, funzioni, bilancio e fabbisogna
idrico; Classificazione, fabbisogno e funzionl dei Sali minerali; Macroelementi: Calcio, Fosfora, Sodla,



Potassio, e Cloro, funzioni, fontl allmentar! e sintoml da carenza ed eccesso; Microelementi: Ferro, lodio e
Fluaro, funzioni, fonti alimentarl, sintomi da carenza ed eccesso.

Letto e condiviso in data 24 Maggio 2023,

Gli alunnl La docente
Sanzone Mariasole m#@ﬁl Valentina Amante
Ascareggi Melissa A”T v [Bﬁ.]im- M
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PROGRAMMA ANNUALE DEGLI ARGOMENTI PROPOSTI ALLA CLASSE

Prof. FEDI FRANCESCO

Materia: RELIGIONE CATTOLICA

Anno Scolastico 2022-2023

Classe: 1 Sez: C



Noi, giovani in ricerca. Il confronto con I'altro e le domande di senso come

preludio al discorso religioso.

(0]

(0]

(0]

0

0]

Percorso di conoscenza e comprensione di sé: itinerario di riflessione
personale sulla propria dimensione umana e spirituale.

Gli interrogativi universali dell'uomo: origine e futuro del mondo e
dell'uomo, bene e male, speranze e paure dell’'umanitd e le risposte del
cristianesimo.

Essere adolescenti oggi e il valore delle relazioni interpersonali:
autenticitd, onesta, fraternitd e accoglienza nel contesto delle tensioni
e degli orizzonti di senso proposti della cultura e dalla societa
contemporaneaq.

Le domande religiose dei giovani: la ragionevolezza della fede. La fede
come sguardo ermeneutico sulla realtd.

Il senso del sacro e la risposta religiosa

Caratteristiche principali della dimensione religiosa: la dimensione
spirituale e religiosa nella storia dell’'umanita.

Le religioni e la ricerca di Dio, la ricerca di senso nel pensiero religioso. |l
mondo delle religioni a confronto, realtd storica e dimensione
antropologica.

La radice ebraica del cristianesimo, testi e categorie piu rilevanti
dell’ Antico e del Nuovo Testamento.

I grande codice della cultura occidentale: la matrice biblica.

Bibbia, societd e linguaggio: la radice biblica del pensiero e della
cultura occidentale.

Introduzione ad alcune categorie bibliche: creazione, alleanza, popolo
di Dio.

Questioni di senso etico aperte dal discorso religioso: il problema della
libertd, esercizio personale in tensione verso il bene comune. Il problema
del male, prospettive teologiche e filosofiche a confronto.

Il valore del bene comune e della responsabilita verso se stessi, gli altri e
i mondo nella prospettiva della convivenza pacifica e della giustizia.

Il docente, Francesco Fedi



Programma effettivamente svolto

Anno scolastico 2022/23
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IPSSAR F. MARTINI

PROGRAMMA SVOLTO CLASSE

ANNO SCOLASTICO 2022/23

Classe|I” -sez. C

Materias LABORATORIO DI SERVIZI ENOGASTRONOMICI - SETTORE SALAE
VENDITA

Libro di testo: “SALA BAR SMART tecnica e pratica di sala, bar e vendita” primo biennio—
AUTORE: Oscar Galeazzi — EDIZIONI: Hoepli

6. CONTENUTI DELLA PROGRAMMAZIONE INIZIALE

MODULO 1 SICUREZZA SUL LAVORO E IGIENE PROFESSIONALE
Unita 1 Lasicurezzasul lavoro. pag. 20

| pericoli sul lavoro: le principali cause di infortuni. Dapag. 23 apag. 28
Obblighi dei lavoratori. Pag. 21

Unita 2 L’igiene Il sistema HACCP pag. 29

Lavorare in modo igienicamente corretto da pag. 30 a pag. 33

L’igiene delle attrezzature e ambienti di lavoro da pag. 75 apag. 78

Cura della persona che opera nel mondo dellaristorazione da pag. 12 apag. 14

MODULO 21L MONDO DELLA SALAE LAVENDITA

Unita 1

Comportamento e galateo da pag. 40 a pag. 44 e dapag. 45 apag. 48
Leforme di ristorazione da pag. 54 apag. 58

Unita 2

Lo staff di saladapag. 59 apag 63

Ladivisaegli accessori dapag. 10 apag. 12

Unita 3

Le aree operative della salaristorante da pag. 64 a pag. 65
L’arredamento ed attrezzature della salaristorante da pag. 67 apag. 75

MODULO 3LATECNICADI SALA

Unital

| momenti di servizio dapag. 84 apag. 86

Menu di servizio: a la table d’hote e menu a la carte da pag. 87 apag. 88
Lasequenzadi servizio delle pietanze e allergeni da pag. 89 a pag. 90
Lamise en place della sala (competenze di base) da pag. 136 apag. 141
Lamise en place del coperto da pag.142 a pag. 146

Lefas operative del servizio pag. 90 -101

Gli stili di servizio 158 - 176



MODULO 4 LATECNICA DI BAR

Unital

Deontologia del barman pag. 214

Lo staff del bar dapag. 220 apag. 221

Leprincipali tipologie del bar da pag. 216 a pag. 218

| principali momenti di servizio a bar da pag. 215 a pag. 216

Lezone di lavoro del bar da pag. 219 a pag. 220

Le attrezzature e gli utensili del bar da pag. 222 a pag. 226

Il servizio al bar: a banco e a tavolo da pag. 234 a pag. 235 e (pratico laboratorio)
Unita 2

La produzione e lavorazione del caffé da pag. 246 apag. 248

| metodi per ottenere un caffé da pag. 249 a pag. 250

Lamacchina espresso, il macinadosatore e manutenzione da pag.251 a pag. 256
Preparazione del caffe espresso (pratico |aboratorio)

Il cappuccino (1°livello) (pratico laboratorio

Il latte da pag. 265 a pag. 269

Il té e tisane da pag. 278 a pag. 283

Il cacao e cioccolata calda da pag. 284 a pag. 287

Il servizio della colazione: Continental ed english breakfast da pag. 202 a pag. 209

2. TEMPI INDICATIVI PER LO SVOLGIMENTO DI CIASCUN MODULO

Modulo 1: 10 ore
Modulo 2: 10 ore
Modulo 3: 20 ore
Modulo 4: 26 ore

7. ATTIVITA’ DA SVOLGERE CON GLI STUDENTI

e Simulazione di attivita di ristorazione in collaborazione col docente di cucina
e Provedi caffetteria

¢ Organizzazione della brigata nelle varie tipologie di servizio

e Lezioni frontali

8. METODOLOGIE
Prove pratiche di laboratorio — lezioni frontali - Lim

9. MEZZ| DIDATTICI (Testi adottati, eventuali sussidi didattici o testi di approfondimento,
attrezzature e spazi didattici utilizzati, altro)

Libro di testo. Contenuti multimediali. Appunti del docente ad integrazione del libro di testo.

Laboratori di sala, laboratorio di bar, lezioni in classe. Lim.

10. MODALITA’ DI VALUTAZIONE E DI RECUPERO

Prove scritte, orali e prove pratiche di laboratorio.




ISTITUTO ALBERGHIERD

MONTECATINI TERMS

Istituto Professionale di Stato “F. Martini”

per 'Enogastronomia e I'Ospitalita Alberghiera
www . alberghieromontecatini.edu.it

PROGRAMMA di LINGUA SPAGNOLA
Anno Scolastico 2022 - 2023
Prof.ssa Benedetta Cerato
Classe: IC - 27 Lingua straniera

Unidad 0

Funzioni linguistiche
* Fare lo spelling

Lessico
« [’alfabeto

Fonetica
* La pronuncia delle lettere dell’alfabeto

Unidad 1

* Salutare e congedarsi
* Presentarsi e presentare qualcuno

* Dire e chiedere il nome, la nazionalita e 1’eta

Strutture grammaticali

* [ pronomi personali soggetto

* I pronomi di cortesia usted / ustedes

« Il presente indicativo del verbo ser

* Gli articoli determinativi e indeterminativi
* Il genere di nomi e aggettivi

* La formazione del plurale

* Il presente indicativo dei verbi in -ar

* | pronomi riflessivi



* Gli interrogativi

Lessico

* Le formule di saluto

* | giorni della settimana
* Le parti del giorno

* [ numeri da 0 a 20

* Le nazioni e le nazionalita

Unidad 2
Funzioni linguistiche
* Descrivere persone

* Chiedere gusti e preferenze delle persone e rispondere

Strutture grammaticali

* Presente del verbo tener
* Gli aggettivi possessivi
* I dimostrativi

* [ quantificatori

« 11 presente indicativo dei verbi in -er ein -ir

Lessico

* La famiglia

 La testa

* La descrizione del carattere
* I colori

* Le attivita del tempo libero

Cultura

LaFamigliaReae

Uda “Senza frontiere 1”: accoglienza e/o ospitalita



Unidad 3
Funzioni linguistiche
« Descrivere un ambiente

* Chiedere e dire dove si trovano gli oggetti

Strutture grammaticali

* Le locuzioni prepositive di luogo e tempo

* Hay / Esta, estén

« Il presente indicativo di estar e dar

* Le preposizioni a e en

* Il presente indicativo dei verbi irregolari in -er
* Traer / Llevar

« Il presente indicativo dei verbi irregolari in -ir

Lessico

* Lacasa

* Gli avverbi di luogo

» I mobili e gli oggetti dellacasa

* I numeri ordinali

Unidad 4

Strutture grammaticali

« Il presente dei verbi con dittongazione e > ie

« Il presente dei verbi con dittongazione 0 > ue

« Il presente dei verbi con alternanza vocalica € > i

Letto e condiviso programma in data 05/06/2023
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[STITUTO ALBERGHIERO
MONTECATINI TERME

Istituto Professionale di Stato “F. Martini”

per 'lEnogastronomia e I'Ospitalita Alberghiera
www.alberghieromontecatini.edu.it

B

Programma svolto A.S. 2022/2023
Classe 1°C

Tecnologie dell’Informazione e della Comunicazione
Prof.ssa Angela Crisopulli

Compresenza laboratorio informatica
Prof.ssa Maria Sacco

Libro di testo: Informatica in cucina, in sala, in albergo
Autore: Pantieri Lorenzo
Casa editrice: Zanichelli




1° QUADRIMESTRE

U.D. 1-LINFORMATICA E IL COMPUTER

e Breve storia dell’informatica

e Concetti di Hardware e Software

e Architetturadi un calcolatore (macchinadi John Von Neumann):
o0 CPU (ALU, CU e Registri)
0 Memoria centrale (RAM, ROM, Cache)
0 Memorie di massa
0 Periferiche di input e di output

e Tipi di computer

e Software di Base e Software Applicativo

e SistemaBinario, Decimale, Esadecimale e relative conversioni.

e Definizione di Sistema Operativo: i sistemi operativi piu diffus

U.D. 2 -IL SISTEMA OPERATIVO

Il Desktop: barra delle applicazioni, pulsante start, area di notifica

11 pannello di controllo

Le Icone

Le Finestre

I File e le Cartelle

Le funzioni di stampa

Sbloccare e spegnere il computer

U.D.3 -IL SOFTWARE DI ELABORAZIONE TESTO: WORD/DOCUMENTI DI GOOGLE

e Concetti di base

e Com’¢ fatta I’interfaccia di Word

o Creare, salvare e chiudere un documento

e Taglia, Copia e Incolla

e Controllo ortografico

e Ingrandire o ridurre lo zoom

e Margini e orientamento

e Formattare il carattere

e Impostare il paragrafo: interlinea, spaziatura, rientri

e FElenchi puntati e numerati



e Bordi e sfondi

e Immagini

e Layout di pagina
e Tabelle

e La casella di testo

e Inserire immagini, forme

U.D.4 -IL SOFTWARE DI PRODUTTIVITA: PRESENTAZIONI MULTIMEDIALI- POWER
POINT/PRESENTAZIONI DI GOOGLE

e [avideata di Power Point

e Le diapositive

e [mmagini, Sfondi, e Layout

e C(Clonare le diapositive

e Applicare un tema

e Animazioni e transizioni diapositive

e (ollegamenti ipertestuali

e Smart Art

EDUCAZIONE CIVICA: CYBERBULLISMO
e Conoscere il concetto di Cyberbullismo — Legge 71 del 2017
e Azioni contro il Cyberbullismo: garante della privacy e ammonimento del questore
e [c fake news, come riconoscerle

e [a Netiquette e il Manifesto della comunicazione non ostile

UDA TRASVERSALE - LABORATORIO: “ISTRUZIONI PER L’USO”

Realizzazione di una presentazione multimediale.



2° QUADRIMESTRE

U.D.5 - LE RETI: NAVIGARE IN INTERNET

o Breve storia di Internet: fase militare, scientifica e commerciale

e Le reti informatiche e la loro classificazione
o Topologia anello, bus, abero, stella con hub, stella con switch
0 Estensione: LAN, MAN, WAN, GAN
0 Modalitadi trasmissione: punto e punto, broadcast, multicast

e Architettura Client/Server

o IIWWW

e [l protocollo TCP/IP

e Indirizzo IP ¢ indirizzo MAC Address

e Browser e Motori di Ricerca

e [siti web

e Cloud computing: Google Drive

e [ Malware: Virus, Worm, Spyware, Trojan

0 Comedifenders dai Malware: Antivirus, Firewall

U.D.6 — LA POSTA ELETTRONICA
e Creare un account email
e Comefunzionalacaselladi posta Gmail
e | campi A, CC, CCN
e Aprire un messaggio
e Aprire/Inserire un allegato
e Rispondere a mittente e inoltrare messaggi
e Stampare ed eliminare un messaggio
e Allegareunfile
e FEtichette
e Spam

o Guida di Stile: come si scrive una email

U.D.7 -IL SOFTWARE DI PRODUTTIVITA: FOGLIO DI CALCOLO-EXCEL/ FOGLI DI
GOOGLE
o (Com’e fatta ’interfaccia di Excel

o Inserire i1 dati



e Ordinare i dati

e Le formule aritmetiche: sommare, sottrarre, moltiplicare, dividere ed elevamento a
potenza

e Le funzioni matematiche

e Le funzioni logiche

e Riferimenti assoluti e relativi

e Formattare dati e celle

e Qrafici

U.D.8 — IL DIRITTO D’AUTORE
e Differenza tra opere dell’ingegno e invenzione

e Licenze d’uso: free, freeware, shareware, open source, closed source

U.D.9 - GLI ALGORITMI
e Concetto e proprietadi un algoritmo
e Teoremadi Bohme-Jacopini: strutture di controllo (sequenza e alternativa)

e Diagrammadi flusso

EDUCAZIONE CIVICA: EDUCAZIONE DIGITALE
e Sicurezza e protezione dei dati in rete:
o SPID
o PEC
o FirmaDigitale

e Uso sostenibile del digitale: quanto inquinano i Server



LETTO ED APPROVATO IN DATA 25/05/2023 - Montecatini Terme

I Docenti: Gli Alunni:
Angela Crisopulli a‘_&‘ﬂ%lé"-‘-‘a- [ﬁ"‘ﬁ“ﬁj" %{{} M

Maria Sacco fﬂkﬂ c[ﬂeﬂ:j W%
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FROGRAMMA DI DIRITTS ED ECONOMIA

| principi generali del dirtlo

Lo norma givridica e le senzior

| caratteri delle norme grichche

Distirzioni delle narme giuridiche

L"efficocio ne! lempe dele norme: armuboments = abrogdaz one
L eticocia dele norme nello spazic
Linterpreladiore delle norme
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Lo Costiluzione Haliano & i seai pindip

o Strotturo e caorotterl della Costibuzione

« Princip.e democratico 2 lavarista (o, 1)

o Lodutelo dei diritti iredclabdl fart.2)

o | pringipic di uguaglionzg |arl 2]

o | lavoro come dinlta e davere [, )

« | desentromento ammimistrateeo (ar, 3

« Le rinoranze linguishiche {ar. &)

o N pincipio dellalibend religiosa ed i rapporti Ia dcic e Chigsa {ar. Fe
« La tuielu cultuiala, scientifica & ambientate (art. 9
« Lo condizione degl stronier |art. 153

o ripudic alla guera {ort, 11]

| Triceslore jart, 12]

IL SISTERM A ECONORIC D

» L'economa polifica: microeconomia & macroeco omid
v | bisogni economic; caratten e fipclogie

o | senvizi

« Il sislama econemico, | soggett & 'altvitd economica

« L3 famiglic come soggetta economico

o Polimanio, reddiko

. Il conoeto di consumo, e |a retazicns con il reddito

+ lrisparrrio e lo suo relgziens fra reddito ¢ Consurne

IEFP

L'impresa & g produzions

| foitor orcdutlivi

| costi o produzicne e porofitto

LUimprenditers agicole e commerciale & il giccolo & grands imorenditore
Ltocieta d persone e sozieta di copital

Legni distintivi dell' oz endo
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Istituto Professionale di Stato “T. Martini”
per FEnogastronomia e FOspitalita alherghicrn

FROGRAMMA DHDATTICO INDIVIDUALE
Arno Scolasiico 2022.2023

Doceants: Luce Rosali
Materia: Inglese

Classe: I & Indirizza:

Dal libro fderntify - A2 fo BT, Carla Leonard, ed. Oxford, 20119

DDA Starter

Conoscaonze

Pardare della nazionalita

Dare informazioni personah

Fardare di copgelti

Parlare & data

Parlare di cose che si possiedono
Dare ed eseguire islruzioni

Struttura gramatical

be: farma affermativa e negativa al prasenta samplice
be: forma [nlerrogativa a risposte boayi
Fronami & avverbi interrogaths

Articall determinatyi & indetanminativi
Sostantiv plurall

this/that'these/thosg

Ganitivo sassone

Pronomi possessivi

Yihose?

Irmperative

Prangami parsonali soggetto @ pronami complamanto
Areea lpssicall

Parsi & nazionalita

L'alfabato

Mumeri cardinali

Colari

Humeri grdinali

Giarni, mesi & stagioni

Date

Qguett della clagse




Aoaatthi zamuni
Ezprassicni ulilizzale in classe

UpDA: All abaut el

Unit 1 — Conoscanze
Funzioni comunicativa
Dascrivers 'aspatts fisios
Descrivers lg proprie preferenza
Descrlvers la propria camers
Strutture grammaticall

there is fthere ara

SOME & Ay

Freposizioni dl lusgo

have gol

Chrdine degli aggettivi

Area lassicali

Mami ¢ornuni

Arradaments della camera da letlo
Aspatto fislco

Culturg ¢ Civilta

(Competenze UE: Consapevolezza el cspressione culturale; Competenve sociali ¢
giviche)
Mational starsotypes

Unlt 2 « Conoscanze

Funzion! comunicative

Parare della routing quotidiana
Dascrivers le proprie abitudini
Fare amicizie

Chiedare 2 dira ['arano
Esprimare accordo o disaccordo
Struffure gramymaticall
Frezant simpis

FPrepozizioni di tempo

Avverbi di fraguanza
Espressioni di fraquenza

Aree lessfcali

Foutine gquotidiana

Chiedera a dire l'oraric

Attivita quotidiana

Cultura ¢ Civiltd
{Competenze UL: Consapevolezza ed espressione culturale; Competenze sociali e
clviche)

Education in England

UEA: | love itl

Unit 3 - Conoscenze

Funzionf comuiicative

Farlare del tampo liberg

Farlare dellz propria abilita

Farlare di gid ¢he piace o non piace fare



Strutiure grammaticalf

can per asprimers abilita

Aovvarbi di modo

verbi di sentimento/praferenza {like/lava’anjoyihate, ...} + -ing
Aree lessicall

Atbvitd nel tempao libero

play, do & ga

Aggettivi che descrivong [a parsonalita

Cultura e Civilig

{Coempetenze UE: Consapevolezza o espressions culturale; Competenze sooal ¢ civiche)
A leen's gulde 1o Londan

Unit 4 - Conoscanze

Funzianf comunicative

Creserivers abbidliamento ¢ sLill di abbigliamento
Daaarlvers b che sta ascadando

Parlars i aznoni al presante

Acquistare vestiti in un negozie

Struilure grammalical

Presente prograssive

Prasgnig semplice vs Prasente progressivo
Warhi gtatici & dinamici

Arae lessicali

Abbigliamenlo & accasson

Aggettivi che deserivono abbigliaments
Magor

UDA: FOOD & FAMILY

Unit & - Concacenze

Funzions comunicative

Parlarz d| ¢clbo & bevande

Parlara di quantita & dlals

Shrutfure granmunallcalf

MNomi numarabili @ non Aumerabili

SOME, any, 1o

much, many, a lot oflots of, a faw, a little

koo much, too many, (not] encugh

bag + aggettive, not + aggsttive + ancugh per esprimers quantita
Aree fessicalf

Cibg 2 havande

Porzioni e contanitor

Angettivi per dascrivers cibo @ bevande

Cultura e Civifta

{Competanze LE: Consapevolezza ed esprassions culturale: Competenzs sociali e
civiche)

British Tood and drink

Unit § = Canoscanze
Funzfoni comunlicative
Dagorvers 13 famiglia
Padare di eventf passatl



Struifure gramimaticali

Verbo be al passals semplice
Verha can al passato sempllce
Fassato semplice dai varbi regalar
Arse lassicall

La famiglia @ i gradi di parentalz
L& prafessiont

Espressioni per pardare al passato
Culfura a Civifta

{Cempatanze UE: Consapevolazza ed espressions culturale; Compatenze sociali &
tivicha}

Henry Y1l and his wives

UDA trasvarsala *Senza frontiera 1"

Argermento: Accoglianza g aspitalita

Frogetto  “Hotel Booking” su  httpe: hitps fhwwaw teachinganglish.org. uk/tsaching-
resourgasieaching-adults’activities/inlermediate-b1/hota-booking

Utilizzo di materiale fornlto dalla decante inserito sulla plattaforma classroom efo
consegnate in classe:

Montasatini Terms, 31.05.2023

Latto e approvate con gli studenti in data 31.05.2023 Il Docente

%1# %ﬁbﬁ KREL
m}ify‘ A&g@



Istitute Professionale di Steto “F Marbon™

per 'Enogastrononiia e 'Ospitalita alberghiera
wavrs alberehicromontecating ed. i

PROGRAMMA DIDATTICO INDIVIDUALE
Anra Bcofastico 2022-2023

Darcente: fuvce Rosal!
Materia: ingloze

Llasse: 1 D Indirizzo:

Dal libro fdentity - AZ to BY, Carla Leonard, ed. Cxford, 201%

UDA: Starter

Conosgenze

Fardarg della nazionalita

Dare informagzioni perzonali

Farlara di oggetti

Fadara di date

Fardare di cose che s possiedono
Dare &d sseguire istrazion

Strutture grammaticall

be: forma affermativa @ negativa al presente semphce
be: forma interrogativa @ fisposte brevi
Fronomi & avwarti intemogativi

Artical determinathvi & indetenminativi
sSastantha plural

thisthatthasa'those

renitive sassone

Prongmi possassivi

Whosa?

Imparativg

Frongmi parsonali soggetto @ pranomi complamento
Ares fexzsicall

Faesi @ nazionalita

L'alfzbeto

Mumeri cardinali

Lo

Bumari ardinal

Giomi, mesi a stagioni

Crate

QDggetll della olasse



Aggetlivi comuni
Ezpression| utilizzale in classa

UOA: Adl about me!

Unit 1 - Conoscenze
Funzionf comunicative
Descrivers |'aspatto fislco
Descrivars le proprie preforenze
Descrivere la propria camara
Strufture gramaticali

thera is fthere are

SOME & any

Fraposizioni di lvogo

have gel

Ordine degli aggettivl

Arew lezsfcali

Marmi comuni

Arredamento della camara da letto
Aspatto hsico

Cultura ¢ Civilta

(Competenze UE: Consapevoiezza ed espressione culturale; Competenze sociali e
civighe)
Matiohal slarsotypes

Linit 2 - Conoscenae

Funzion! comunicativa

Parlara della routing quotidiana
Bescrivara la proprie abitudini
Fare amicizia

Chigders & dire l'orario
Esprimere accordo o disaccordo
Sirutture grammaticali
Fresent simple

FPreposlziani di ternpo

Avegrbi di frequenza
Espresszioni dl frequanza

Arap lassicali

Routina qualidlana

Chiadere a dire I'orano

Attivitd quoticiana

Cultura ¢ Civilta
(Competenze UE: Cansapevolezza ed espressinne culturale; Competenze sociali e
crvighe)

Fducation in England

LIDA: | lova it!

Linit 2 - Conoscenza

Funzioni comunicativa

Farlarg del tempn libano

Farlarg delle praprie abilita

Farlare di it che piass o non piace fare



Strudture grammatical

can per esprimers agilita

Awvarti di modo

Yerbi di sentimente/preferanza (likedovelenjoyhate, ) #-ing
Arge leasicali

Altlvita nel tempao liberg

play, do e go

Aggettivi che descrivona la personalila

Cultura ¢ Civilta

fCompetenze UL: Consapuvolesza el espressione colturale; Competenze sociali ¢ civiche)
A teen's guide to Londan

Unit 4 - Concscenze

Funzioni comunicative

Ca=crivara abbighamanto e stili di abbigliamento
Deasrivere cido che ata aecadands

Farlare dl azlonl al presents

Acquistars vestiti in Ui nagozic

Strutture grammaticali

Fresents progressivo

Fresente semplice vs Presente progressivo
Weark slallei & dinamic

Aree lessfcall

Abbigliamenlo & accessor

A ettivi che descrivang abknglamanto

Magaozi

Cuftura a Civifta

(Competenza JE: Consapevalazza ed asprassiona culturala; Compatanze sociali g
civiche}

Camdean Markel

UDA: FOOD & FAMILY

Unit & - Congacanze

Funzioni comunicative

Farlare di ciba 2 bevands

Farlare di quantita & dieta

Strullure grammatical

Mam| numerablil & netn numerabili

some, any, na

much, many, & lot offlols of, a few. a iflle

tao much, too many, (not) anaugh

tow + agyettiva, not + aggaltive + enough per esprimere quantild
Aree fessical

Cibo a beyands

Porzion o contenltari

Aggettivi per descrivere olbo & bevande

Cuitura e Chvilld

{Competenze UE: Consapevolezza ed espressione cullurale. Competenze soclali &
civiche)

Britich food and drink



Unit 6 - Conoscenze

Funzienf comunicative
Descrivera la famiglia

Padara di evenli passati

Strutiure gramimaticah

Verbo be al passale semplice
Verho can al passats =emplice
Fassato semplice dei varki regolari
Aree fessicali

La famiglia & | gradh di parentala
Le prefassiom

Esprassioni per pardare al passato
Cultura & Civirta

I:';'TI‘I;D?’[EFIEE UE: Consapevolerza ed aspressione culturaie; Compatenze social e
civiche

Hanry VIl and his wivas

UDA trasversale "Senza frontiare 17
Argomento: Accoglianza 8 ospitalits

Frogette "Hotel Booking' su  hitps: hittps:Swwow teachingenghsh.ong . ukfteaching-
resourcesisaching-adults/activitiesfintermediate-b1/hotal- booking

Utilizze di materiala fornite dalla docanta inserite sulia piattaforma claseroom a/c
consegnata in classa:

Monlecatini Terme, 31.05.2023

Latio & approvate con gli studenti in data 31.05_2023 Il Deeante

W‘) Luce Rosati
Gl Hecony Dee ‘
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